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Liebe Kundin, lieber Kunde!

Herzlichen Glückwunsch zu Ihrem neuen
Fissler Schnellkochtopf! Jetzt bringen Sie Ihren
Speisen das Garen schnell und schonend bei.
Sie gewinnen bis zu 70% Zeit und sparen bis zu
50 % Energie. Die wertvollen Vitamine und das
natürliche Aroma bleiben erhalten. Sie essen
gesund und alles bleibt besonders schmackhaft.

Welche Funktionen und welche Ausstattungs-
details das Kochen im Schnellkochtopf für Sie
so einfach und sicher machen, vermittelt Ihnen
diese Gebrauchsanleitung. Sie werden mit
Ihrem Schnellkochtopf rasch vertraut sein.

Beachten Sie unbedingt
und mit größter Sorgfalt
die Gebrauchsanleitung,
damit Sie nicht durch

unsachgemäße Bedienung zu Schaden kom-
men. Der Schnellkochtopf steht im Betriebs-
zustand unter Druck! 

Wir wünschen Ihnen stets viel Freude am ge-
sunden und vitaminreichen Kochen mit Ihrem
Fissler Schnellkochtopf.

Ihre Fissler GmbH
www.fissler.de
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Sevgili Müflterimiz!

Yeni Fissler blue-point Düdüklü Tencerenizi güle güle

kullan›n›z! Art›k yemeklerinizi h›zl› ve ayn› zamanda

besin de¤erlerini koruyarak piflirebileceksiniz. Yeni

Fissler Düdüklü Tencereniz sayesinde % 70’e kadar

zaman ve % 50’ye kadar enerji tasarrufu sa¤larken,

yemeklerdeki de¤erli vitaminler ve do¤al aroma da

muhafaza edilecektir. Böylece hem sa¤l›kl› beslene-

ceksiniz ve hem yemeklerin lezzetini koruyacaks›n›z. 

Bu kullanma talimat›, blue-point düdüklü tencerenizde

hangi fonksiyonlar›n ve hangi donan›m parçalar›n›n

piflirme sürecini sizin için kolaylaflt›rd›¤›n› ve emni-

yetli hale getirdi¤ini aç›klamaktad›r. Böylece düdüklü

tencerenizi kullanmay› çok h›zla ö¤renebileceksiniz.

Kullanma talimat›n› mutla-
ka büyük bir özenle dikkate
al›n›z. Böylece uygun olma-
yan kullan›m sonucunda

meydana gelebilecek zararlar› engelleyebilirsiniz.
Düdüklü tencerenin kullan›ld›¤› zaman daima
bas›nç alt›nda oldu¤u unutulmamal›d›r! 

Fissler blue-point düdüklü tencerenizle sa¤l›kl› ve vita-

min aç›s›ndan zengin yemekler piflirirken her zaman

memnun ve mutlu kalman›z› dileriz. 

Fissler GmbH

www.fissler.de

‹çindekiler

Bu ürün, 97/23/EC numaral› ve Bas›nçl› Cihazlara ‹liflkin Yönetmelik adl› AB Yönetmeli¤inin
istemlerini yerine getirir. 
Yukar›da yaz›l› yönetmeli¤in uygunlu¤u CE iflareti ile onaylanmaktad›r.



1. Güvenlik Aç›klamalar›

• Düdüklü tencerenizi ilk kez kullanmadan önce kul-
lanma talimatını dikkatlice okuyunuz. Düdüklü
tencerenizi, kullanma talimatını daha önce okuma-
mıfl olan birisine bırakıp gitmeyiniz. Düdüklü ten-
cerenizi sadece kullanma talimatıyla beraber üçün-
cü kiflilere veriniz.

• Düdüklü tencereyi kullanırken çocuklardan uzak
tutunuz. 

• Düdüklü tencereyi sadece kullanma talimatında
öngörülen amaç için kullanınız.

• Düdüklü tencereyi ve düdüklü tavayı asla fırında
kullanmayınız, zira bu yüzden plastik parçalar, las-
tik parçalar ve ayrıca emniyet tertibatları zarar gö-
rebilir. 

• Düdüklü tencerede ve düdüklü tavada yemekleri
ya¤da kızartırken kapak kullanmayınız ve kabı
maksimum yarısına kadar ya¤la doldurunuz. 
(bkz. Bölüm 7)

• Düdüklü tencerenizi sadece kullanma talimatında
belirtilen ısıtma türlerinde kullanınız (bak. bölüm 2). 

• Düdüklü tencereler tıp alanında kullanılmamalıdır.
Özellikle sterilizatör olarak kullanılmamalıdır,
çünkü düdüklü tencereler gerekli sterilizasyon sı-
caklı¤ı için tasarlanmamıfldır. 

• Düdüklü tencerenizin her kullanımından önce, em-
niyet donanımının hasarsız ve temiz oldu¤undan
emin olunuz (bak. bölüm 7). 

• Kullanma talimatında belirtilen bakım talimatları
dıflında emniyet donanımında herhangi bir de¤iflik-
lik yapmayınız. Valflar tamir edilmemeli veya ya¤-
lanmamalıdır. Cihazınız için öngörülen modelde
sadece orijinal Fissler yedek parçaları kullanınız

(bak. Bölüm 11). Ancak bu flekilde düdüklü tence-
renizin çalıflması ve güvenli¤i garanti edilebilir.

• Kapak lasti¤i, valf contası ve Euromatic contası gi-
bi aflınabilir parçaları düzenli olarak, yaklaflık 
400 piflirme ifllemi veya en geç 2 yıl sonunda oriji-
nal Fissler yedek parçaları ile de¤ifltiriniz. Belirgin
hasarları (örne¤in çatlaklar, deformasyonlar), renk
de¤ifliklikleri veya katılaflmaları olan parçalar he-
men yenisiyle de¤ifltirilmelidir. Bu hususun dikka-
te alınmaması halinde fonksiyon ve emniyet olum-
suz etkilenir.

• Fissler düdüklü tencere parçalarını veya yedek par-
çalarını baflka ürünlere takmayınız.

• Fissler düdüklü tencereniz için sadece aynı modele
ait Fissler düdüklü tenceresi kapaklarını kullanınız. 

• Düdüklü tencerenizi asla içinde sıvı olmadan kul-
lanmayınız, aksi takdirde oluflabilecek aflırı ısınma
neticesinde üründe ve ocakta hasarlar görülebilir.
Aflırı ısınma sonucunda tabandaki alüminyum eri-
yebilir ve sıvılaflabilir. Aflırı ısınma durumunda, 
sızan sıcak alüminyum sebebiyle yanmaları engel-
leyebilmek için tencere asla ocaktan kaldı-
rılmamalıdır. Isı kayna¤ını kapatın ve tencerenin
so¤umasını bekleyin, odayı havalandırın. 

• Belirtilen doldurma miktarlarına tam olarak uyu-
nuz:
Minimum: 1/4 Litre sıvı (2 bardak)
Maksimum: 2/3 tencere hacmi.

145
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Köpüren veya hafllanan yiyeceklerde (örne¤in pi-
rinç, baklagiller, et suyu veya kurutulmufl sebze):
maks. 1/2 tencere hacmi. Bu konuda tencere içinde-
ki hacim seviyesi göstergesini ve bölüm 7'deki ek
açıklamaları dikkate alınız.

• Açılan düdüklü tencere, bofl olarak veya içinde
ya¤la en yüksek enerji kademesinde 2 dakikadan
daha uzun ısıtılmamalıdır. Aflırı ısınma durumunda
taban, altın sarısı bir yanık rengi alabilir. Ancak bu
renklenme, fonksiyonu olumsuz olarak etkilemez. 

• Endüksiyon ocaklarında: Endüksiyonun yüksek
verimi sebebiyle aflırı ısınmayı ve piflirme kabının
zarar görmesini engellemek için asla bofl olarak ve-
ya en yüksek kademede ısıtmayınız ve ocak üreti-
cisinin kullanım bilgilerini dikkate alınız. (bak.
Bölüm 8).

• Düdüklü tencereler basınç altında piflirirler. Kul-
lanma talimatının dikkate alınmaması yanmalara
sebep olabilir. Piflirmeye bafllamadan önce tencere-
nin do¤ru flekilde kapatıldı¤ından emin olunuz
(bak. Bölüm 7). Düdüklü tencerenizi asla kilitlen-
memifl kapakla kullanmayınız! 

• Piflirme esnasında düdüklü tencereyi kontrol ediniz
ve piflirme (basınç) çubu¤unu izleyiniz. Oca¤ınızın
ayarını, piflirme (basınç) çubu¤u istenen piflirme
derecesini geçmeyecek flekilde yapınız. Enerji
azaltılmazsa, valftan buhar çıkar. bu durumda pi-
flirme süreleri de¤iflir ve düdüklü tencere içindeki
suyun tamamen buharlaflması sonucunda tencerede
ve ocakta hasar meydana gelebilir. 

• Basınç altındayken düdüklü tencerenizi çok dik-
katli hareket ettiriniz. Düdüklü tencerenizi sıcak
dıfl yüzeyini ellemeyiniz. Yanma tehlikesi mevcut-
tur! Piflirme esnasında tencerenizi sadece sapların-
dan tutunuz. Gerekirse eldiven kullanınız. 

• Piflirme bittikten sonra düdüklü tencerenizi açma-
dan önce hafifçe sallanmanız gerekir. Böylece ka-
palı tencere içinde bulunan buharın tencereyi açar-
ken sıçramasını önleyebilirsiniz. Düdüklü tencere-
nizde elma marmeladı ve komposto piflirmeyiniz. 

• Düdüklü tencereyi asla zorla açmayınız. Düdüklü
tencerenizi içindeki basıncın tamamen boflaltıldı-
¤ından emin olmadan açmayınız. Tencerenin açıl-
masına iliflkin açıklamaları dikkate alınız (bak. bö-
lüm 8). 

• Tencereden buhar boflaltırken ellerinizi, baflınızı ve
bedeninizi her zaman buhar çıkıfl bölgesinden uzak
tutunuz! Bu hususa özellikle açma sürgüsü ile bu-
har boflaltırken dikkat ediniz. 

• Derisi soyulmamıfl et (örne¤in dil) veya basınç al-
tında kabarabilen soyulmamıfl sosis haflladı¤ınızda,
bu deri kısmı, iyice piflmeden soymayınız. Hafllan-
maya sebebiyet verebilir!

• E¤er düdüklü tencereniz veya buna ait parçalar ha-
sar görmüflse ya da bunların fonksiyonu, kullanma
talimatındaki açıklamalara uygun de¤ilse, tencere-
yi kullanmayınız. Bu gibi durumlarda yetkili 
Fissler satıcınızla veya Fissler Müflteri Servisiyle
temasa geçiniz (Telefon: +49 - (0) 6781 / 403-556). 

• Kullanma talimatını okuduktan sonra aklınıza takı-
lan soruları cevaplamak için yetkili Fissler satıcı-
nızla veya Fissler Müflteri Servisiyle temasa geçi-
niz. Burada size memnuniyetle daha ayrıntılı bilgi
verilecektir.

• Bu kullanma talimatını itinalı flekilde saklayınız.

F I S S L E R  B L U E - P O I N T
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2. Düdüklü Tencere Tan›m›
bak. Resim A

1. ‹çinden el geçirilerek tutulabilecek flekilde tasar-
lanm›fl Fissler emniyet sap› 

2. Piflirme yönteminin ayarlanmas›na, tencere içinde-
ki buhar›n boflalt›lmas›na ve kapa¤›n aç›lmas›na
yönelik ergonomik açma sürgüsü.  

3. Emniyet valf› olarak sap›n ön parças› alt›nda 
Fissler Euromatic 

4. Kapak sap›ndaki ve kapaktaki renkli iflaretler, ka-
pa¤›n yerine tam olarak oturarak kapanmas›n› sa¤-
lar. 

5. Emniyet fonksiyonuna sahip bak›m gerektirmeyen
ana kontrol valf›

6. Ana kontrol valf›nda hassas piflirme (I) ve h›zl› pi-
flirme (II) iflaretlerine sahip ekstra büyük piflirme
(bas›nç) göstergesi 

7. Ana kontrol valf›n›n izolasyonu için valf contas›

8. Piflirme (bas›nç) göstergesi emniyeti olarak silikon
zar

9. Ana kontrol valf› montaj/demontaj vidas›  

10. Kapak lasti¤i 

11. Tencerenin güvenli bir flekilde tutulmas›n› sa¤la-
yan tencere yan kulbu

12. Gazl› ocaklarda kullan›m emniyeti sa¤layan ›s›ya
dayan›kl› kulplar  

13. Süper termik tencere taban› Bu taban sayesinde,
optimum ›s› depolama ve da¤›t›m› sa¤lanmaktad›r. 

Süper termik taban, gazl› ve elektrikli
ocaklar için uygundur 

Fissler Cookstar taban› gazl› ve elektrik-
li ocaklar›n yan›nda endüksiyon ocakla-
r›nda da kullan›labilir.

Taban mühründe afla¤›daki bilgiler bulunmaktad›r

bak. Resim B

a – nominal muhteviyat (kullan›lan içeri¤e denktir)
b – ana kontrol valf› için maksimum buhar boflaltma

bas›nc› 
c – üretim tarihi (takvim haftas›/y›l)
d – CE - iflareti

14. Bu¤ulama sepeti: delikli piflirme kab› ve üç ayakl›
bir stand. (Baz› Fissler özel serilerinde bu¤ulama
sepeti yoktur. Bu donan›m ayr› olarak da sat›lmak-
tad›r).

F I S S L E R  B L U E - P O I N T
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3. Blue-Point Düdüklü Tencere-
sinin Emniyet Sistemleri 

• Ana Kontrol Valfi: 
1. üzerinde hassas piflirme I ve h›zl› piflirme II ifla-

retleri bulunan piflirme göstergesi 
2. bas›nç s›n›rlama fonksiyonu: h›zl› piflirme dere-

cesinin de üzerine ç›k›ld›¤› durumlarda ana kont-
rol valf› otomatik olarak buhar› ç›kart›r (maksi-
mum 1,5 bar) 

• Fissler Euromatic:
1. tencerenin otomatik olarak havas›n›n al›nmas›n›

sa¤lar
2. art›k bas›nç bariyeri: bas›nç alt›ndayken açma

sürgüsü valf gövdesi taraf›ndan bloke edilir ve
düdüklü tencere aç›lamaz. Düdüklü tencere, an-
cak tamamen bas›nc› boflalt›ld›ktan sonra aç›labi-
lir. 

3. kapakta ek emniyet fonksiyonu: valf, kapaktaki
aç›kl›¤› kapatmaz ve böylece bas›nç oluflamaz 

4. bas›nç s›n›rlama fonksiyonu: ana kontrol valf› bi-
rimi içindeki emniyet valf›n›n ar›zas› durumunda
Euromatic otomatik olarak buhar› boflalt›r

• kapak lasti¤i 

• Kapak sap›nda açma sürgüsü (Euromatic ile ba¤lan-
t›l›): 
1. piflirme fleklinin (bas›nçl› veya bas›nçs›z) 
ayarlanmas› için  
2. buhar ç›kartma yoluyla bas›nc› boflaltmak için 
3.kapak aç›lmadan önce kilitleri açmak için

• Bayonet kilidi: bas›nç alt›nda güvenli kapanmay›
garanti eder

• Güvenli kullan›m için tasarlanm›fl emniyet sap›

4. Blue-Point Düdüklü 
Tenceresinin Özellikleri 

Düdüklü tenceredeki yüksek ›s›lar sayesinde yemekler
daha h›zl› piflerken de¤erli vitaminler ve mineraller
korunur. % 70’e kadar zaman ve % 50’ye kadar enerji
tasarrufu sa¤lan›r. 

Blue-point düdüklü tenceresi ideal sonuçlar elde etme-
nizi sa¤lar. Bunun için bas›nçl› veya bas›nçs›z piflirme
aras›nda tercih yapman›z yeterlidir. Kapak sap›ndaki
iflaretleme sayesinde ayarlama çok basittir: bas›nçl› pi-
flirme için kapa¤› kapatt›ktan sonra açma sürgüsünü
„kapal›” konumuna getiriniz. Sadece açma sürgü-
sü bu konumdayken tencerede bas›nç oluflur. 

Fissler Euromatic ile havan›n düdüklü tencereden ç›k-
mas› temin edilir. Böylece piflirme esnas›nda önemli
vitaminleri yok eden havadaki oksijen vitaminlere ve
aromaya zarar veremez. 

Ekstra büyük piflirme (bas›nç) göstergesi size piflirme
derecesini gösterir: Sebzeler ve di¤er hassas yiyecek-
ler için kullan›lan „hassas piflirme” I ayar›nda (1. hal-
ka) ›s› yaklafl›k 109°C’dir (yaklafl›k 0,4 bar); türlüler
veya et yemekleri için olan „h›zl› piflirme” II ayar›nda
(2. halka) ›s› yaklafl›k 116°C’dir (yaklafl›k 0,8 bar).
H›zl› piflirme konumunda seçilen derecenin afl›lmas›
durumunda maksimum 1,5 barda buhar otomatik ola-
rak ç›kar. 

E¤er sebze delikli kapta su yerine buharda piflirilirse,
suda çözülen vitaminler genifl ölçüde muhafaza edilir-
ler. 

Bas›nçs›z piflirme için kapa¤› kapatt›ktan sonra açma
sürgüsünü „aç›k” konumuna getiriniz. 
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5. Blue-Point Düdüklü 
Tenceresinin Çal›flma fiekli

Düdüklü tencerede her zaman min. miktarda su olma-
l›d›r. Böylece s›cakl›k yükseldi¤inde buhar oluflur ve
Fissler Euromatic sayesinde hava d›flar› ç›kar, Euro-
matic otomatik olarak kapan›r. 

Böylece tencerede yüksek bas›nç oluflur, ›s› artar ve pi-
flirme göstergesi yükselmeye bafllar. Art›k enerji kay-
na¤›n› k›sman›z gerekir. 

Piflirme süresi, istenen piflirme derecesine ulafl›ld›ktan
sonra geçecek süredir. Piflirme (bas›nç) çubu¤u vas›ta-
s›yla her zaman düdüklü tencerenin içindeki bas›nç
hakk›nda bilgi sahibisinizdir. 

Piflirme süresi sonunda öncelikle düdüklü tenceredeki
mevcut bas›nç tamamen boflalt›lmal›d›r (bak. bölüm
8). Ancak bundan sonra düdüklü tencere aç›labilir. 

6. ‹lk Kullan›m Öncesi 
Yap›lmas› Gerekenler

Tencereyi ve kapa¤› deterjanla iyice y›kay›n›z. Sonra-
s›nda tencereyi yaklafl›k olarak yar›s›na kadar suyla
doldurunuz ve tencereyi h›zl› piflirme II (2. halka) aya-
r›nda afla¤›da anlat›ld›¤› gibi kaynat›n›z. 

7. Piflirme Haz›rl›¤›

Tencerenin Aç›lmas›
bak. Resim C
• Açma sürgüsünü öne do¤ru „aç›k” konumuna

getiriniz ve
bak. Resim D
• kapak sap›ndaki k›rm›z› iflaret ve kapaktaki daire kar-

fl›l›kl› gelene kadar kapa¤› ok yönünün aksine çeviri-
niz. Art›k kapa¤› kald›rabilirsiniz.

Her Piflirme Süreci Öncesinde 

bak. Resim E
Ana kontrol valf› birimindeki valf gövdesinin serbest
flekilde hareket edip etmedi¤ini, kapak iç taraf›ndaki
valf contas›ndan uygun bir cisimle hafifçe yukar›ya
bast›rmak suretiyle kontrol ediniz. E¤er ileri geri rahat
hareket ediyorsa do¤ru çal›fl›yordur.
bak. Resim F
Piflirme göstergesinin ve valf gövdesinin serbest flekil-
de hareket edip etmedi¤ini parma¤›n›zla yukar› bast›r-
mak suretiyle kontrol ediniz. E¤er ileri-geri rahat hare-
ket ediyorlarsa do¤ru çal›fl›yorlard›r. 
bak. Resim G
Hafifçe sallamak suretiyle Fissler Euromatic’in (a) ya-
p›flmam›fl olmas›n› ve kapakta kolay ve hareketli flekil-
de oturup oturmad›¤›n› kontrol ediniz. 
Kapak lasti¤inin kapa¤a do¤ru flekilde oturmufl olup
olmad›¤›n› kontrol ediniz. 

Düdüklü Tencerede ve Düdüklü Tavada Piflirme 
Blue-Point Düdüklü Tencerenizde her türden piflirme
ifllemini gerçeklefltirebilirsiniz: 
normal piflirme,  bu¤ulama ve k›zartma.
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Düdüklü tencereniz kapal› ve piflirme durumunda
iken  her zaman belirtilen dolum miktarlar›na uy-
aya dikkat ediniz. Tencerenin içindeki hacim gös-
tergesi size yard›mc› olur. 

bak. Resim H

Maksimum Dolum Miktar›: 
Normal yemeklerdeki maksimum dolum, tencere hac-
minin 2/3’ü (üst iflaret) fleklindedir. Kaynayan veya
köpüren yemeklerde (örne¤in baklagiller, pirinç, ma-
karna, et suyu veya kurutulmufl sebze) hacim, alt çiz-
ginin üzerinde olmamal›d›r. Bu durumda tencere yar›
yar›ya doludur. 

Minimum Dolum Miktar›: 
Buhar sepetinin kullan›ld›¤› veya kullan›lmad›¤› piflir-
me ifllemlerinde tencerede her zaman asgari 1/4 litre
s›v› (2 bardak) bulunmas› gereklidir. 

Buhar Sepeti Olmadan  Piflirme 

Et Yeme¤i

bak. Resim I

1. Ya¤da k›zartma: 
– Düdüklü tencere orta ila yüksek dereceye kadar

›s›t›l›r. 
– „Su damlas› testi” yap›l›r*. Do¤ru k›zartma ›s›s›-

na ulafl›ld›¤›nda ya¤ ilave edilir.
– Et, tencere taban›nda k›zart›l›r. Bu esnada gerekti-

¤inde ›s› azalt›l›r. Di¤er malzeme de al›fl›lageldi¤i
gibi ilave edilir.

– Tarife göre su ilave edilir, ancak bu miktar asgari
2 bardak, yani yaklafl›k 1/4 litredir.

– Tencere kapat›l›r (bak. bölüm 7).
– Ocak en yüksek ›s›ya getirilir.

2. Ya¤s›z k›zartma:
– Düdüklü tencere orta ila yüksek dereceye kadar

›s›t›l›r.
– „Su damlas› testi” yap›l›r*.
– Gerekli k›zartma ›s›s›na ulafl›ld›¤›nda et s›cak dü-

düklü tavaya veya düdüklü tencere taban›na konur
ve ›s› gerekti¤inde düflürülür.  Tabana „yap›fl›rsa”
zorla ç›karmay›n›z. Et yaklafl›k iki dakika sonra
kendili¤inden tabandan ayr›lacakt›r.

* Do¤ru k›zartma ›s›s› için su damlas› testi: tencere ta-
ban›na damlat›lan birkaç damla su yüzeyde kayarak
s›çrar. 

Dikkat:

Düdüklü tencere içinde daima yeterli miktarda s›-
v› olmal› ve piflirme sonuçlanana kadar düdüklü
tencere içindeki suyun tamamen buharlafl›p ç›kma-
s› önlenmelidir. Afl›r› ›s›nma sonucunda tencerede
(tabanda erime veya emniyet donan›m›nda hasar-
lar) ve ocakta zarar meydana gelebilir. Bu durum-
da tencere asla ocaktan kald›r›lmamal›d›r. Is› kay-
na¤›n› kapat›n›z ve tencereyi ocak üzerinde
so¤umaya b›rak›n›z. 
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Çorbalar ve Türlüler

Çorbalar ve türlüler her zaman buhar sepeti kullan›l-
madan tencerede piflirilir. Tencere maksimum 2/3 dol-
durulur. Afl›r› köpüren veya kaynayan yemeklerde ten-
cere yar›ya kadar doldurulmal›d›r. Çorbalar› öncelikle
aç›k tencerede köpü¤ünü almak için iki ila üç tafl›m
kaynat›n, kar›flt›r›n ve tencereyi sonra kapat›n. 

Kompostolar ve elma püreleri düdüklü tencerede ha-
z›rlanmamal›d›r! Buna uyulmamas› halinde tehlike
söz konusudur! 

Delikli Kapta Piflirme 

Delikli kapta, üç ayakl› altl›k varken veya yokken seb-
ze, bal›k ve her türlü hassas besini piflirebilirsiniz. 

bak. Resim J

Sebze ve Patates Yeme¤i

• Asgari iki bardak (yaklafl›k 1/4 litre) suyu, iste¤inize
göre baharat veya flarap ilave ederek düdüklü tence-
renize dökünüz. 

• Temizlenmifl sebzeyi delikli kaba doldurun ve üç
ayakl› altl›¤› tencereye yerlefltiriniz. 

• Tencereyi kapat›n›z.
• Oca¤› en yüksek dereceye ayarlay›n›z.

Bal›k Yeme¤i

Bal›k, tencerenin taban›nda piflirilir veya delikli kapta
bu¤ulan›r. Her iki durumda da tencerede min. miktar-
da s›v› olmal›d›r.

Deliksiz Kapta Piflirme

Lütfen deliksiz kab›n sadece üç ayakl› altl›k (veya de-
likli kap) ile ba¤lant›l› olarak kullan›labilece¤ini unut-
may›n›z. 
Not: Bu kaplar piyasada ayr› olarak da sat›lmaktad›rlar.

Düdüklü Tencerede Ya¤da K›zartma 

Düdüklü tencerede ya¤da k›zartma yaparken kapak
kullanmay›n›z ve tencereyi maksimum yar›ya kadar
doldurunuz. Böylece köpüren ya¤ veya ya¤ s›çramas›
sebebiyle yanmalar›n önüne geçebilirsiniz. Ya¤› afl›r›
›s›tmamaya özen gösteriniz. 

Normal Piflirme (bas›nçs›z) 
Kapa¤› tak›lm›fl tencerede dikkat edilmesi gereken, aç-
ma sürgüsünün „aç›k” konumunda bulunmas›d›r.
Bu durumda bas›nç oluflmaz, piflirme (bas›nç) göster-
gesi yükselmez: Kapak sap›ndan buhar ç›kmas› da 
tamamen normaldir. 

Tencerenin Kapat›lmas›
bak. Resim K

Kapak, kapak üzerindeki daire ve tencere sap›ndaki
k›rm›z› iflaret karfl›l›kl› gelecek flekilde yerlefltirilir.
Açma sürgüsü bu esnada „aç›k” konumundad›r.

bak. Resim L

Kapatmak için kapa¤› ok yönünde (saat yönünde) aç-
ma sürgüsü sesi duyulacak biçimde yerine oturana ka-
dar çeviriniz.

bak. Resim M

Kapak sap›, tencere sap› ve kenar sap› art›k tek bir hat
üzerindedirler. 

bak. Resim N

Düdüklü tencerede bas›nçla piflirmek için açma sürgü-
sü yerine oturana kadar geri çekilir. Art›k kapak kapa-
l›d›r ve açma sürgüsü „kapal›” konumundad›r. 

bak. Resim O

Normal flekilde, bas›nçs›z piflirme için açma sürgüsü
„aç›k” konumunda bulunmal› ve piflirme süresin-
ce de bu konumu muhafaza etmelidir. 
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8. Düdüklü Tencerede Piflirme
Süreleri

Piflirmenin Bafllamas›

Düdüklü Tencereyi oca¤a koyunuz:

Piflirme bafllang›c› her zaman en yüksek ›s›da gerçek-
lefltirilir. Gazl› ocakta kullan›m esnas›nda alevin ten-
cere taban› kenarlar›ndan d›flar›ya taflmamas›na dikkat
ediniz. 

Piflirme sürecinin bafllang›c› sonras›nda ›s› artar ve pi-
flirme otomatik gerçekleflir. Buharla beraber vitamin-
ler için zararl› havadaki oksijen kapak sap› alt›ndan ç›-
kar. Bu süreç birkaç dakika sürebilir. Fissler Euromatic
kendili¤inden kapan›r. K›sa bir süre sonra piflirme(ba-
s›nç) göstergesi yükselir. ‹lk baflta birinci beyaz halka
görünür. 

bak. Resim P
• Hassas piflirme (1. halka) ayar›nda a¤›r piflirme ger-
çeklefltirilir. Bu derece özellikle sebzeler ve bal›k gibi
hassas besinler için uygundur. 

bak. Resim Q

• H›zl› piflirme (2. halka) ayar›nda h›zl› piflirme ger-
çeklefltirilir. Bu derece özellikle çorba, et ve türlü gibi
uzun süre piflmesi gereken yemekler için uygundur.
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Is› Düflürme
• Hassas piflirme I ayar›nda (1. halka) piflirmek istedi-

¤inizde, birinci beyaz halka görünmeden hemen ön-
ce oca¤›n ›s›s›n› düflürmelisiniz. Tüm piflirme süreci
esnas›nda birinci beyaz halka görünür kalmal›d›r. 

• H›zl› piflirme II ayar›nda (2. halka) piflirmek istedi¤i-
nizde, birinci halka göründükten sonra ›s›y› düflürü-
nüz. Tüm piflirme süreci esnas›nda ikinci halka görü-
nür kalmal›d›r. 

‹kinci halka göründükten sonra piflirme (bas›nç) gös-
tergesi yükselmeye devam ederse, bir buhar boflaltma
sesi duyulur ve fazla buhar ana kontrol valf›ndan d›fla-
r› ç›kar.  Bu durumda ›s› gere¤inden fazla yüksektir ve
düflürülmelidir. Aksi taktirde tenceredeki s›v› buharla-
fl›r. 

Piflirme Süresinin Bafllamas›

Hassas piflirme (1. halka) ayar›nda piflirme süresi, bi-
rinci beyaz halka göründü¤ü bafllar. H›zl› piflirme (2.
halka) ayar›nda ise piflirme süresi, ikinci halka tama-
men göründü¤ü andan itibaren bafllar. Piflirme göster-
gesi istenen piflirme derecesine ulaflt›¤›nda piflirme sü-
resi de bafllar. Piflirme sürelerini tabloda (bak. bölüm
12) görebilirsiniz. Bu piflirme süreleri sadece k›lavuz
de¤erlerdir. Bu de¤erler piflirilecek yeme¤in miktar›na
ve ayr›ca kiflisel damak zevkine ba¤l›d›rlar. Süreyi da-
ha kolay takip etmek için Fissler Magic Timer size yar-
d›mc› olur.

Piflirme Süresi Sonu

Piflirme süresi sona erdi¤inde tencere ocaktan al›nma-
l› ve bas›nc› boflalt›lmal›d›r.

Ocak

14,5 cm

18 cm

21 ya da 22 cm, 18 cm

Düdüklü Tencere

18 cm

22 cm

26 cm
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Tencerenin bas›nc›n› boflaltmak için üç de¤iflik yol
vard›r: 

1. Sürekli akan su alt›nda „so¤utma” 

bak. Resim R

Tencereyi çeflme suyunun alt›na tutunuz ve piflirme
göstergesi tamamen inene kadar kapa¤›n üzerinden so-
¤uk su akmas›n› sa¤lay›n›z. Saplar ve ana kontrol val-
f› üzerine su gelmemesine özen gösteriniz.Tencereyi
suyun içine koymay›n›z. 

Tencereyi hafifçe sallay›n›z ve açma sürgüsünü „aç›k”
konumuna getiriniz. E¤er hala buhar ç›k›yorsa,

sürgüyü „kapal›” konumuna getiriniz. Tencereyi
tekrar çeflme suyunun alt›na koyunuz. Bu ifllemi, ten-
cereden buhar ç›k›fl› görülmeyene ve/veya duyulma-
yana kadar ve açma sürgüsü kolayca „aç›k” konu-
muna getirilebilene kadar tekrarlay›n›z. Sonra tencere
kapa¤›n› aç›n›z. 

2. Buhar boflaltma

bak. Resim S

Açma sürgüsü ile buhar› boflaltabilirsiniz. Bunun için
açma sürgüsünü „aç›k” konumuna getirin ve bu
konumda tutunuz. Buhar, kapak üzerindeki saptan d›-
flar› ç›kar. Piflirme göstergesi tamamen indi¤inde ve
buhar ç›kmad›¤›nda açma sürgüsünü kapat›n›z ve ten-
cereyi sallay›n›z. Sonra açma sürgüsünü, art›k buhar›n
ç›kmas› için tekrar „aç›k” konumuna çeviriniz.
Bu ifllemi, tencereden buhar ç›k›fl› görülmeyene ve/ve-
ya duyulmayana kadar ve açma sürgüsü kolayca
„aç›k” konumuna getirilebilene kadar tekrarlay›-
n›z. Sonra tencere kapa¤›n› aç›n›z. 

3. Tencereyi ateflten alarak so¤utma 

Is› her zaman yavafl yavafl düfler. Bu yüzden „tam za-
man›nda” piflmesi gereken bal›k veya sebze gibi has-
sas yemeklerde bu yöntem kullan›lmamal›d›r. Ancak
piflmeye devam etmesinde sak›nca olmayan bezelye
çorbas› gibi yemeklerde uygulanabilir.

Piflirme göstergesi art›k görünmedi¤inde tencere hafif-
çe sallanmal› ve sonras›nda açma sürgüsü „aç›k” 
konumuna getirilmelidir. E¤er hala buhar ç›k›yorsa,

Dikkat:

Tencereyi asla zorla açmay›n›z. Tencere ancak pi-
flirme göstergesi tamamen indi¤inde, buhar ç›kma-
d›¤›nda ve açma sürgüsü „aç›k" konumuna
kolayca getirilebildi¤inde aç›labilir. Tencereyi aç-
madan önce hafifçe sallay›n›z.  Böylece piflirilen
yemek içinde oluflan buhar›n kapa¤›n kald›r›lmas›
esnas›nda s›çramas›n› engellemifl olursunuz. Bu
hususun dikkate al›nmamas› halinde, ç›kan
buhar›n ›s›s› nedeniyle tehlike oluflabilir.

Dikkat:

Bu buhar boflaltma yöntemini çorbalarda, baklagil-
lerde, türlülerde ve dil veya benzeri flekilde “kaba-
ran”, köpüren veya püre tipi olan yemeklerde 
kullanmay›n›z. Elma püresini ve kompostolar› 
düdüklü tencerelerinde haz›rlamay›n›z. Bu husus
dikkate al›nmazsa hafllanma tehlikesi söz
konusudur! 
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açma sürgüsü kapat›lmal› ve tencere tekrar hafifçe sal-
lanmal›. Bu ifllemi, tencereden buhar ç›k›fl› görülme-
yene ve/veya duyulmayana kadar ve açma sürgüsü ko-
layca „aç›k” konumuna getirilebilene kadar
tekrarlay›n›z. Sonra tencere kapa¤›n› aç›n›z.

Piflirme s›ras›nda kapa¤› açma

Tencereyi piflirme esnas›nda açt›¤›n›zda, tencerenin
daha önce anlat›ld›¤› flekilde bas›nc› boflalt›lmal›d›r.
Ancak dikkat ediniz; kapak s›cakt›r! Açma ve kapama
esnas›nda dikkat ediniz. Sadece saplardan tutunuz.
Aksi takdirde yanma tehlikesi söz konusudur. 
Bu tip bir ifllemle piflirme sürecini kesti¤inizi unutma-
y›n›z: Piflirme ifllemine yeniden bafllad›ktan sonra ka-
lan piflirme süresini  mutfak saatinden yeniden ayarla-
man›z gerekmektedir.

9. Bak›m Aç›klamalar›
Her kullan›mdan sonra düdüklü tencerenizi temizleyi-
niz. Tencere ve kapa¤› (Euromatic ile) al›flageldi¤i gi-
bi y›kayabilir ya da bulafl›k makinesinde temizleyebi-
lirsiniz. Kapak lasti¤i bulafl›k makinesinde
y›kanmamal›d›r, çünkü bulafl›k makinesi deterjan-
lar› kapak lasti¤ine zarar verebilir. 

Özel „Fissler Paslanmaz Çelik Bak›m›”  s›v›s› su leke-
lerini giderir ve düdüklü tencerenizin mükemmel par-
lamas›n› sa¤lar. Bulafl›k teli ve bulafl›k ovma tozlar›
kullanmay›n›z. 

Ana Kontrol Valf›n›n Temizlenmesi

bak. Resim T
Her kullan›m sonras›nda ana kontrol valf›n› çeflmeden
akan s›cak suyun alt›na tutarak temizleyiniz. 

Kapak içinde bulunan valf contas›n› ve silikon zar› da
temizleyiniz. 

bak. Resim U

Afl›r› kirlendi¤inde ana kontrol valf› birimi komple sö-
külmelidir. Bunun için kapak içindeki viday› örne¤in
bir madeni para yard›m›yla gevfletiniz. 

bak. Resim V

Ana kontrol valf› komple sökülebilir ve akan s›cak
suyla temizlenebilir. Ana kontrol valf› birimi ve kapak
temizlendikten sonra valf› valf taban›na yerlefltiriniz
ve tekrar vida yard›m›yla sabitleyiniz.

Euromatic’i (emniyet valf›) akan suyla yiyecek art›k-
lar›ndan temizleyiniz. Temizlik için Euromatic sökül-
mez. 

Uzun Ömür ‹çin 

Kapak lasti¤ini korumak için temizlik sonras›nda ka-
pa¤› tencerenin üzerine ters koyunuz. 

Not:

Kullanma s›kl›¤›na ba¤l› olarak kapak lasti¤ini,
silikon zar›, Euromatic o-contas›n› ve valf con-
tas›n› yenileyiniz. Ço¤unlukla 400 piflirmeden
sonra, ancak en geç 2 y›ldan sonra de¤ifltiriniz.
Ço¤unlukla 400 piflirmeden sonra, ancak en geç 
2 y›ldan sonra de¤ifltiriniz. Ancak bu parçalar›n 
hasar görmeleri halinde (çatlaklar, izolasyon 
kenarlar›nda deformasyonlar, renk de¤ifliklikleri,
sertleflme) süre beklenmeden de¤ifltirilmelidirler.
Bu hususun dikkate al›nmamas› halinde fonksiyon
ve emniyet olumsuz etkilenir. 
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10. Problem olursa ne yapmal›s›n›z ?

Ar›za

Fissler Euromatic piflirme 
bafllang›c›nda normalden daha 
uzun süre buhar boflalt›yor.

Piflirme bafllang›c›nda Fissler
Euromatic’ten buhar ç›km›yor.

Kapak kenar›ndan buhar ç›k›yor.

Piflirme göstergesi yükselmiyor.

Olas› Sebep

Açma sürgüsü „kapal›” 
konumunda de¤il 

Fissler Euromatic veya buna ait 
O-conta kirlenmifltir veya bozuktur.

Tencere yanl›fl kapat›lm›flt›r

Düdüklü tencere ait oldu¤u büyüklükte-
ki ocak plakas› üzerinde bulunmuyor.

Is› kayna¤› maksimum güçte de¤il.

Tencereye çok az su konmufltur.

Kapak lasti¤i do¤ru tak›lmam›flt›r.

Kapak lasti¤i kirlenmifl veya bozuktur.

Tencere do¤ru kapat›lmam›flt›r.

Tencereye çok az su konmufltur.

kapak lasti¤i bozuktur veya sertleflmifltir.

Fissler Euromatic veya buna ait 
O-conta kirlenmifltir veya bozuktur.

Hata Sebebinin Giderilmesi

Açma sürgüsünü „kapal›” 
konumuna getiriniz 

Parçalar› temizleyin ya da de¤ifltirin

Tencereyi do¤ru kapat›n›z

Düdüklü tencereyi kendisi için uygun
ocak büyüklü¤ü üzerine koyunuz

Is› kayna¤›n› maksimum güce
ayarlay›n›z

Asgari miktarda (1/4 litre) 

su ilave ediniz.

Kapak lasti¤ini do¤ru tak›n›z.

Temizleyin ya da de¤ifltiriniz.

Tencereyi do¤ru kapat›n›z.

Asgari miktarda (1/4 litre) su ilave ediniz.

Yeni bir kapak lasti¤i tak›n›z.

Parçalar› temizleyin ya da de¤ifltirin.
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Ar›za

Ana kontrol valf›ndan buhar ç›k›yor.

2. halkaya ulaflmadan önce ana kontrol
valf›ndan buhar ç›k›yor.

Piflirme göstergesi yükselmifl olmas›na
ra¤men Fissler Euromatic buhar
boflalt›yor.

Olas› Sebep

Ana kontrol valf› birimi do¤ru ve
sa¤lam flekilde vidalanmam›flt›r.

Tesbit vidas›n›n›n O-contas› eksiktir,
bozuktur veya yanl›fl monte edilmifltir 

Valf contas› eksiktir

Açma sürgüsü „kapal›” 
konumunda de¤il 

Rulo membran› monte edilmemifltir
veya bozuktur 

Bu normaldir. Fakat çok fazla buhar
ç›k›yorsa, fazla yüksek ›s› söz konusu
demektir.

Valf contas› sertleflmifltir, ar›zal›d›r,
deforme olmufltur veya kirlenmifltir. 

Silikon zar ar›zal›d›r.

Ana kontrol valf› ar›zal›d›r veya
kirlenmifltir. 

Ana kontrol valf› sa¤lam flekilde monte
edilmemifltir.

Ana kontrol valf› kirlenmifltir.

Hata Sebebinin Giderilmesi
Do¤ru yerlefltiriniz ve somun ile sa¤lam
flekilde vidalay›n›z.

O-contay› kontrol ederek tesbit vidas›na
do¤ru flekilde monte ediniz.

Valf contas›n› tak›n›z.

Açma sürgüsünü „kapal›” 
konumuna getiriniz.

Rulo membran›n› monte edin ya da
yenisiyle de¤ifltiriniz. 

Oca¤›n ›s›s›n› düflürünüz. Bundan sonra
normal flekilde piflirmeye devam
edebilirsiniz. Piflirme göstergesinin,
istenen halka görünür olacak konumda
bulunmas›na dikkat ediniz

Valf contas›n› temizleyin ya da yenisiyle
de¤ifltiriniz. 

Silikon zar› yenisiyle de¤ifltiriniz.

Ana kontrol valf›n› temizleyin ya da
yenisiyle de¤ifltiriniz

Ana kontrol valf›n› sa¤lam monte ediniz.

Oca¤› kapat›n ve düdüklü tencerenizi
so¤utunuz. Ana kontrol valf›n›
parçalar›na ay›r›n›z ve temizleyiniz.
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Not:

Herhangi bir parça bozuksa tencereyi kullanmay›n›z. Parçalar› hemen yenisiyle de¤ifltiriniz. Sadece cihaz›n›z
için öngörülen modelde orijinal Fissler yedek parçalar› kullan›n›z (bkz. Bölüm 11). Baflka yedek parçalar
güvenli¤i ve fonksiyonu olumsuz etkileyebilir. Fissler düdüklü tencerelerini Fissler düdüklü tencere kapaklar›
ile kullanmaya dikkat ediniz. 

E¤er bir hata sebebini veya bir ar›zay› gideremezseniz, yetkili Fissler sat›c›n›za, ma¤azalardaki teknik servis-
lere veya do¤rudan Fissler Müflteri Servisine baflvurunuz.

Herhangi bir fleyin do¤ru olmad›¤›ndan flüphe ediyorsan›z oca¤› kapat›n›z ve tencerenin so¤umas›n› bekleyiniz.

Ar›za

Saplar gevflektir.

Olas› Sebep

Ana kontrol valf› bozuktur.

Sap vidalar› iyi s›k›lmam›fllard›r.

Hata Sebebinin Giderilmesi

Oca¤› kapat›n ve düdüklü tencerenizi
so¤utunuz. Ana kontrol valf›n› yenisi ile
de¤ifltirin.

Vidalar› tornavida kullanarak s›k›flt›r›n›z.
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11. Yedek Parça Listesi
Lütfen dikkate al›n›z:
Düdüklü tencerenin kullan›m s›kl›¤›na ba¤l› olarak, ço¤unlukla 400 piflirmeden sonra, kapak contas›n›,
Euromatic o-contas›n› ve valf contas›n› – en geç 2 y›l sonunda – yenileyiniz. Ancak bu parçalar›n hasar görme-
leri halinde (çatlaklar, izolasyon kenarlar›nda deformasyonlar, renk de¤ifliklikleri, sertleflme) süre beklenmeden
de¤ifltirilmelidirle. Bu hususun dikkate al›nmamas› halinde fonksiyon ve emniyet olumsuz etkilenir.

Tan›mlama Çap Siparifl Numaras›

Tencere sap› Düdüklü tencere 18 cm  21 601 02 630

komple 22 cm 21 641 00 630

26 cm  21 671 00 630

Düdüklü tava 22 cm  21 641 02 630

26 cm  21 671 04 630

Kapak sap› komple Tüm ebatlar  21 641 01 660

Yan kulp Düdüklü tencere 18 cm  21 601 02 640

komple 22 cm  21 641 00 640

26 cm  21 671 00 640

Düdüklü tava 18 cm 21 601 02 640

22 cm  21 641 02 640

26 cm  21 671 04 640

Komple ana kontrol valf›, 18 cm  21 601 02 700

tesbit vidal› 22 /26 cm 21 641 00 700

Valf contas› Tüm ebatlar  20 653 00 740

Silikon zar Tüm ebatlar  20 653 00 720

Tesbit vidas› Tüm ebatlar  21 641 00 770



Tan›mlama Çap Siparifl Numaras›

Euromatic O-contas› ile Tüm ebatlar  11 631 00 750

Euromatic O-contas› Tüm ebatlar  11 631 00 760

Kapak lasti¤i 18 cm  38 617 00 205

22 cm  38 667 00 205

26 cm  38 687 00 205
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Euromatic O-contas›n›n sökülmesi/montaj› kapa¤›n iç k›sm›nda gerçeklefltirilir. Önce açma sürgüsünü „aç›k” 
konumuna getirin. Böylece O-contas›n›n de¤ifltirilmesi kolaylafl›r. Contan›n tam olarak olu¤a yerleflmesine dikkat
ediniz. (bak. Resim W)

Düdüklü tencerenizin tüm fonksiyonel parçalar›n› - kapak lasti¤inden komple kapak sap›na kadar – yetkili Fissler
sat›c›n›zdan, yetkili Fissler servislerinden veya do¤rudan do¤ruya afla¤›daki adresten edinebilirsiniz (müflteri
servisi): ERTEK Elektrikli Ev Aletleri San. Ve Tic. A.fi. Prof. Dr. Ali Nihat Tarlan Cad. Kartal Sok. 
No:4 ‹çerenköy / ‹STANBUL Tel. 0216 / 573 36 44

Tan›mlama Çap Siparifl Numaras›

Delikli kap

Deliksiz kap

Üç ayakl› altl›k

18 cm
22 cm
26 cm

22 cm
26 cm

18 cm
22 cm
26 cm

21 625 02 610
21 633 04 610
21 656 06 610

21 633 04 620
21 656 06 620

21 625 02 630
18 621 04 630
21 656 08 630
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Afla¤›da belirtilen piflirme süreleri sadece k›lavuz de-
¤erlerdir ve 4 kifliye yönelik olarak ve h›zl› piflirme II
ayar›na göre belirlenmifllerdir. E¤er hassas piflirme de-
recesi I kullan›lacaksa, piflirme süreleri yaklafl›k % 50
uzar. Ancak buna ra¤men bu süreler normal piflirme
sürelerinden k›sad›r. Kesin zamanlar, piflirilecek ye-
me¤in miktar›na ve tazeli¤ine ba¤l›d›r. Kendi dene-
yimlerinizi k›sa zamanda edineceksiniz. 

Etler

Gulafl ...................................................... 15 – 20 dak.
Tavuk (büyüklük ve a¤›rl›¤a göre) .......... 20 – 25 dak.
Dana eti, do¤ranm›fl .......................................... 6 dak.
Dana k›zartma, tavflan ............................ 15 – 20 dak.
Dana yahnisi .................................................... 5 dak.
Hindi butu .............................................. 25 – 35 dak.
S›¤›r k›zartma.......................................... 40 – 50 dak.
pirzola .................................................... 10 – 12 dak.
Rosto ...................................................... 15 – 20 dak.
Sirkeli s›¤›r k›zartmas› ............................ 30 – 35 dak.
K›zart›lm›fl jambon.................................. 20 – 25 dak.
Piflmifl jambon ........................................ 30 – 35 dak.
Domuz k›zartma...................................... 25 – 30 dak.

Bal›k, Av Hayvanlar›

Patatesli bu¤ulama bal›k ............................ 6 – 8 dak.
Beyaz flaraba yat›r›lm›fl patatesli bal›k ........ 6 – 8 dak.
Bu¤ulama geyik budu ............................ 25 – 30 dak.
Mezgit ........................................................ 4 – 6 dak.

Türlü

Lahanal› türlü .................................................. 15 dak.
Ya¤l› ve patatesli (›slat›lm›fl) mercimek ...... 3 – 5 dak.
Mantarl› s›rp s›¤›r› .................................... 8 – 10 dak.

Çorbalar

Bezelye çorbas› (›slat›lmam›fl) ................ 20 – 25 dak.
Sebze çorbas› .............................................. 4 – 8 dak.
‹rmik çorbas› .............................................. 3 – 5 dak.
Gulafl çorbas› .......................................... 10 – 15 dak.
Patates çorbas› ............................................ 5 – 6 dak.
Kemik suyu ............................................ 20 – 25 dak.
Pirinç çorbas› .............................................. 6 – 8 dak.
S›¤›r eti çorbas› (et a¤›rl›¤›na göre) ........ 35 – 40 dak.
Tavuk suyu çorbas› (büyüklü¤e göre) ...... 25 –35 dak.
Pirinçli domates çorbas› .............................. 6 – 8 dak.

Sebzeler

Karnabahar .................................................. 2 – 3 dak.
Karnabahar, bütün ...................................... 4 – 6 dak.
Bezelye, yeflil .............................................. 3 – 4 dak.
Kabuklu patates ........................................ 8 – 10 dak.
Soyulmufl patates ........................................ 6 – 8 dak.
Biber dolmas› .............................................. 6 – 8 dak.
Mantar ........................................................ 6 – 8 dak.
Havuç ...................................................... 15 – 25 dak.

K›rm›z› lahana, beyaz lahana .................... 8 – 10 dak.

Baklagiller

Islat›lmam›fl fasulye ................................ 15 – 20 dak.
Taze Fasulye................................................ 3 – 5 dak. 

12. Piflirme Süreleri
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Kabuklu, bütün, 
›slat›lmam›fl yeflil bezelye ...................... 45 – 55 dak.
Kabuklu, bütün, ›slat›lm›fl 
yeflil bezelye............................................ 12 – 15 dak.
Kabuksuz, bütün, ›slat›lmam›fl 
yeflil bezelye .................................................. 15 dak.
Kabuklu, ›slat›lmam›fl mercimek ............10 – 15 dak.
Kabuklu, ›slat›lm›fl mercimek .................... 3 – 5 dak.
Beyaz fasulye taze ...................................... 3 – 5 dak.

Hububat

Do¤al pirinç, yulaf, bu¤day, 
arpa, çavdar, k›z›l bu¤day..................................9 dak.

Bas›nç boflalt›lmal› ve hububat›n 
kabarmas› için kapak 
kapat›larak beklenmeli ....................................15 dak.

Kara bu¤day, dar›.............................................. 6 dak.
Tencerede kapak kapal› olarak bekletilmemelidir!

13. Fissler Garantisi

Fissler tüm Fissler düdüklü tencereleri ve düdüklü ta-
valar›nda kullan›c›ya tüm parçalara iliflkin olarak (ka-
pak lasti¤i, Euromatic O-conta ve valf O-conta gibi
kullan›ma ba¤l› olarak afl›nan parçalar hariç olmak
üzere) 1 y›l garanti vermektedir.

Hatal› kullan›m durumunda garanti iptal olur. 

Yedek Parça Bulabilme

Düdüklü tencerenizin tüm fonksiyonel parçalar›n› –
kapak lasti¤inden komple kapak sap›na kadar -  yetkili
Fissler sat›c›n›zdan, yetkili Fissler servislerinden veya
do¤rudan afla¤›daki adresten edinebilirsiniz:
ERTEK Elektrikli Ev Aletleri San. Ve Tic. A.fi.
Prof. Dr. Ali Nihat Tarlan Cad. Kartal Sok. No:4
‹çerenköy / ‹STANBUL Tel. 0216 / 573 36 44

10 y›l yedek parça bulabilme garantisi 

Herhangi bir düdüklü tencere modeli üretimden kald›-
r›ld›¤› takdirde dahi 10 y›l boyunca sözkonusu ürünün
tüm yedek parçalar›n› Fissler Türkiye Distribütörüne
veya bizzat Fissler firmas›na baflvurarak temin edebi-
lirsiniz.

Fissler GmbH
Abt. Kundendienst (Müflteri Servisi)
55768 Hoppstädten-Weiersbach
Almanya
Tel.: 0049 / 6781 / 403 - 556
www.fissler.de




