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Liebe Kundin, lieber Kunde!

Herzlichen Gliickwunsch zu Threm neuen
Fissler Schnellkochtopf! Jetzt bringen Sie Ihren
Speisen das Garen schnell und schonend bei.
Sie gewinnen bis zu 70% Zeit und sparen bis zu
50 % Energie. Die wertvollen Vitamine und das
natiirliche Aroma bleiben erhalten. Sie essen
gesund und alles bleibt besonders schmackhaft.

Welche Funktionen und welche Ausstattungs-
details das Kochen im Schnellkochtopf fiir Sie
so einfach und sicher machen, vermittelt Thnen
diese Gebrauchsanleitung. Sie werden mit
Threm Schnellkochtopf rasch vertraut sein.

1 Beachten Sie unbedingt
I und mit groBter Sorgfalt
2 % || Aol-L | die Gebrauchsanleitung,

J - damit Sie nicht durch

unsachgemifle Bedienung zu Schaden kom-
men. Der Schnellkochtopf steht im Betriebs-
zustand unter Druck!

Wir wiinschen Ihnen stets viel Freude am ge-
sunden und vitaminreichen Kochen mit Threm

Fissler Schnellkochtopf.

Thre Fissler GmbH

www.fissler.de

Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der EU-Richtlinie 97/23/EG
— Richtlinie fiir Druckgeriite

Die Konformitiit der o. g. Richtlinie wird durch das CE-Kennzeichen bestitigt.

o
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Gebrauchsanleitung

EG-Konformitiitserklirung - Siehe letzte Umschlaginnenseite

Instructions for Use
Page 18

EC-Declaration of Conformity - see inside back cover

9 .
Mode d’emploi

Page 36

Déclaration de conformité de I'UE - voir a I'intérieur de la
page de couverture.

Gebruiksaanwijzing
Pagina 54

EG-Conformiteitsverklaring - Zie laatste pagina aan de
binnenkant van de omslag.

Istruzioni per 'uso
Pagina 72

Dichiarazione di conformita CE - Vedere ultima pagina
interna sul retro

Indicationes de uso
Pagina 90

Declaracién CE de Conformidad - Ver dltima cubierta interior

Instrucoes de utilizacao
Pagina 108

Declaragio de conformidade CE - ver interior da pagina des-
dobravel.

Odnyieg Xonong

geAioa 126

Ahwon Zvundpgwong Evpomaixig Kowvotnrag - Biéme
£0mTEQXY OeAiOA 0mLoBOPUALOL.

@TR) Kullanma Talimati

Sayfa 144

Avrupa Toplulugu uygunluk sertifikasi - arka kapagin i¢
tarafindadur.

Bruksanvisning

Sidan 162

EU-konformitetsintyg - se insidan p& bakre omslaget.

Instrukcjia obslugi

Strona 180
Oswiadczenie zgodnosci z wymogami Unii Euripejskiej -
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Seznam 198
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istemlerini yerine getirir.

Sevgili Miisterimiz!

Yeni Fissler blue-point Diidiiklii Tencerenizi giile giile
kullaniniz! Artik yemeklerinizi hizli ve ayn1 zamanda
besin degerlerini koruyarak pisirebileceksiniz. Yeni
Fissler Dudiiklii Tencereniz sayesinde % 70’e kadar
zaman ve % 50’ye kadar enerji tasarrufu saglarken,
yemeklerdeki degerli vitaminler ve dogal aroma da
muhafaza edilecektir. Boylece hem saglikli beslene-
ceksiniz ve hem yemeklerin lezzetini koruyacaksiniz.

Bu kullanma talimati, blue-point diidiiklii tencerenizde
hangi fonksiyonlarin ve hangi donanim parcalarinin
pisirme stirecini sizin i¢in kolaylagtirdigin1 ve emni-
yetli hale getirdigini agiklamaktadir. Boylece diidiiklii
tencerenizi kullanmay1 ¢ok hizla 6grenebileceksiniz.
l.h- alimz. Boylece uygun olma-
| yan kullamm sonucunda
meydana gelebilecek zararlar1 engelleyebilirsiniz.

Diidiiklii tencerenin kullamldigi zaman daima
basing altinda oldugu unutulmamahdir!

Kullanma talimatim mutla-
ka biiyiik bir 6zenle dikkate

Fissler blue-point duidiiklii tencerenizle saglikli ve vita-
min agisindan zengin yemekler pisirirken her zaman
memnun ve mutlu kalmanz: dileriz.

Fissler GmbH
www.fissler.de

Bu iiriin, 97/23/EC numarali ve Basingh Cihazlara Iligskin Yonetmelik adli AB Yénetmeliginin

Yukarida yazili yonetmeligin uygunlugu CE isareti ile onaylanmaktadir.
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1. Giivenlik Aciklamalar

Diidiiklii tencerenizi ilk kez kullanmadan 6nce kul-
lanma talimatim1 dikkatlice okuyunuz. Diidiikli
tencerenizi, kullanma talimatin1 daha 6nce okuma-
mis olan birisine birakip gitmeyiniz. Dudiikli ten-
cerenizi sadece kullanma talimatiyla beraber ti¢iin-
cii kisilere veriniz.

Diidiiklii tencereyi kullanirken cocuklardan uzak
tutunuz.

Diidiiklii tencereyi sadece kullanma talimatinda
ongoriilen amag i¢in kullaniniz.

Diidiiklii tencereyi ve diidiiklii tavayr asla firinda
kullanmayiniz, zira bu yiizden plastik parcalar, las-
tik parcalar ve ayrica emniyet tertibatlari zarar g6-
rebilir.

Didiiklii tencerede ve didiikli tavada yemekleri
yagda kizartirken kapak kullanmaymiz ve kabi
maksimum yarisina kadar yagla doldurunuz.
(bkz. Bolim 7)

Diidiiklii tencerenizi sadece kullanma talimatinda
belirtilen 1sitma tiirlerinde kullaniniz (bak. boliim 2).

Diidiiklii tencereler tip alaninda kullanilmamalidir.
Ozellikle sterilizatér olarak kullanilmamalidir,
clinkii diidiiklii tencereler gerekli sterilizasyon si-
caklig1 icin tasarlanmamuigdir.

Diidiiklii tencerenizin her kullanimindan 6nce, em-
niyet donaniminin hasarsiz ve temiz oldugundan
emin olunuz (bak. boliim 7).

Kullanma talimatinda belirtilen bakim talimatlari
disinda emniyet donaniminda herhangi bir degisik-
lik yapmayniz. Valflar tamir edilmemeli veya yag-
lanmamalidir. Cihaziniz igin 6ngoriilen modelde
sadece orijinal Fissler yedek parcalar1 kullaniniz

(bak. Boliim 11). Ancak bu sekilde diidiiklii tence-
renizin ¢aligmasi ve giivenligi garanti edilebilir.

Kapak lastigi, valf contas: ve Euromatic contasi gi-
bi asmabilir pargalar1 diizenli olarak, yaklagik
400 pisirme iglemi veya en geg 2 y1l sonunda oriji-
nal Fissler yedek parcalari ile degistiriniz. Belirgin
hasarlar1 (6rnegin ¢atlaklar, deformasyonlar), renk
degisiklikleri veya katilagmalar1 olan parcalar he-
men yenisiyle degistirilmelidir. Bu hususun dikka-
te alinmamasi halinde fonksiyon ve emniyet olum-
suz etkilenir.

Fissler diidiiklii tencere parcalarini veya yedek par-
calarini bagka iriinlere takmayiniz.

Fissler diidiiklii tencereniz i¢in sadece ayn1 modele
ait Fissler dudiiklii tenceresi kapaklarini kullaniniz.

Diidiiklii tencerenizi asla i¢inde sivi olmadan kul-
lanmayiniz, aksi takdirde olugabilecek asir1 1sitnma
neticesinde iiriinde ve ocakta hasarlar goriilebilir.
Asir1 1sinma sonucunda tabandaki aliiminyum eri-
yebilir ve sivilasabilir. Asir1 1sinma durumunda,
sizan sicak aliminyum sebebiyle yanmalari engel-
leyebilmek icin tencere asla ocaktan kaldi-
rilmamalidir. Is1 kaynagini kapatin ve tencerenin
sogumasini bekleyin, odayr havalandirin.

Belirtilen doldurma miktarlarina tam olarak uyu-
nuz:

Minimum: !/4 Litre s1v1 (2 bardak)

Maksimum: 2/3 tencere hacmi.

145
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Kopiiren veya haglanan yiyeceklerde (6rnegin pi-
ring, baklagiller, et suyu veya kurutulmus sebze):
maks. !/2 tencere hacmi. Bu konuda tencere iginde-
ki hacim seviyesi gostergesini ve boliim 7'deki ek
aciklamalar dikkate aliniz.

Acilan diidiiklii tencere, bog olarak veya icinde
yagla en yiiksek enerji kademesinde 2 dakikadan
daha uzun 1sittlmamalidir. Asiri 1sinma durumunda
taban, altin saris1 bir yanik rengi alabilir. Ancak bu
renklenme, fonksiyonu olumsuz olarak etkilemez.

Endiiksiyon ocaklarinda: Endiiksiyonun yiiksek
verimi sebebiyle asirt 1sinmay1 ve pisirme kabinin
zarar gormesini engellemek icin asla bos olarak ve-
ya en yiiksek kademede 1sitmayiniz ve ocak iireti-
cisinin kullanim bilgilerini dikkate alimz. (bak.
Bolim 8).

Dudiiklii tencereler basing altinda pisirirler. Kul-
lanma talimatinin dikkate alinmamasi yanmalara
sebep olabilir. Pisirmeye baglamadan 6nce tencere-
nin dogru sekilde kapatildigindan emin olunuz
(bak. Boliim 7). Diidiiklii tencerenizi asla kilitlen-
memis kapakla kullanmayiniz!

Pisirme esnasinda diidiiklii tencereyi kontrol ediniz
ve pisirme (basing) cubugunu izleyiniz. Ocaginizin
ayarini, pigirme (basing) ¢ubugu istenen pisirme
derecesini ge¢meyecek sekilde yapiniz. Enerji
azaltilmazsa, valftan buhar cikar. bu durumda pi-
sirme siireleri degisir ve diidiikli tencere icindeki
suyun tamamen buharlagmasi sonucunda tencerede
ve ocakta hasar meydana gelebilir.

Basing altindayken diidiiklii tencerenizi ¢ok dik-
katli hareket ettiriniz. Dudiiklii tencerenizi sicak
dig ylizeyini ellemeyiniz. Yanma tehlikesi mevcut-
tur! Pisirme esnasinda tencerenizi sadece saplarin-
dan tutunuz. Gerekirse eldiven kullaniniz.

FISSLER BLUE-POINT

Pisirme bittikten sonra diidiiklii tencerenizi agma-
dan once hafifce sallanmaniz gerekir. Boylece ka-
pal1 tencere i¢inde bulunan buharin tencereyi acar-
ken sicramasini 6nleyebilirsiniz. Dudiikli tencere-
nizde elma marmeladi ve komposto pisirmeyiniz.

Diudiiklu tencereyi asla zorla agmayiniz. Diidiikli
tencerenizi igindeki basincin tamamen bosaltildi-
gindan emin olmadan agmayiniz. Tencerenin acil-
masina iliskin agiklamalari dikkate alimiz (bak. bo-
lim 8).

Tencereden buhar bosaltirken ellerinizi, baginizi ve
bedeninizi her zaman buhar ¢ikis bolgesinden uzak
tutunuz! Bu hususa 6zellikle agma siirgiisii ile bu-
har bosaltirken dikkat ediniz.

Derisi soyulmamug et (6rnegin dil) veya basing al-
tinda kabarabilen soyulmamis sosis hasladiginizda,
bu deri kismy, iyice pismeden soymayiniz. Haglan-
maya sebebiyet verebilir!

Eger diidiiklii tencereniz veya buna ait pargalar ha-
sar gormiigse ya da bunlarin fonksiyonu, kullanma
talimatindaki agiklamalara uygun degilse, tencere-
yi kullanmaymiz. Bu gibi durumlarda yetkili
Fissler saticinizla veya Fissler Miisteri Servisiyle
temasa geciniz (Telefon: +49 - (0) 6781/ 403-556).

Kullanma talimatin1 okuduktan sonra akliniza taki-
lan sorulart cevaplamak icin yetkili Fissler satici-
nizla veya Fissler Miisteri Servisiyle temasa geci-
niz. Burada size memnuniyetle daha ayrintili bilgi
verilecektir.

Bu kullanma talimatini itinali sekilde saklayiniz.
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2. Diidiiklii Tencere Tanimi

bak. Resim A

1. Tginden el gegirilerek tutulabilecek sekilde tasar-
lanmus Fissler emniyet sap1

2. Pisirme yonteminin ayarlanmasina, tencere i¢inde-
ki buharin bosaltilmasina ve kapagin agilmasina
yonelik ergonomik agma siirgiisii.

3. Emniyet valfi olarak sapin 6n pargasi altinda
Fissler Euromatic

4. Kapak sapindaki ve kapaktaki renkli isaretler, ka-
pagin yerine tam olarak oturarak kapanmasini sag-
lar.

5. Emniyet fonksiyonuna sahip bakim gerektirmeyen
ana kontrol valfi

6. Ana kontrol valfinda hassas pisirme (I) ve hizli pi-
sirme (II) isaretlerine sahip ekstra biiyiik pisirme
(basing) gostergesi

7. Ana kontrol valfinin izolasyonu icin valf contasi

8. Pisirme (basing) gostergesi emniyeti olarak silikon
zar

9. Ana kontrol valfi montaj/demontaj vidast
10. Kapak lastigi

11. Tencerenin giivenli bir sekilde tutulmasini sagla-
yan tencere yan kulbu

12. Gazli ocaklarda kullanim emniyeti saglayan 1siya
dayanikli kulplar

13. Siiper termik tencere tabani Bu taban sayesinde,
optimum 1s1 depolama ve dagitimi saglanmaktadir.

Stiper termik taban, gazh ve elektrikli
ocaklar i¢in uygundur

N

&8

Fissler Cookstar tabani gazli ve elektrik-
li ocaklarin yaninda endiiksiyon ocakla-
rinda da kullanilabilir.

M mi % X éaL §£r bulunmaktadir

bak. Resim B

a —nominal muhteviyat (kullanilan igerige denktir)
b —ana kontrol valfi i¢cin maksimum buhar bosaltma

basinct
¢ — tiretim tarihi (takvim haftasi/y1l)
d - CE - isareti

14. Bugulama sepeti: delikli pisirme kabi ve ti¢ ayakli
bir stand. (Baz1 Fissler 6zel serilerinde bugulama
sepeti yoktur. Bu donanim ayri olarak da satilmak-
tadir).

147
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3. Blue-Point Diidiiklii Tencere-
sinin Emniyet Sistemleri

¢ Ana Kontrol Valfi:
1. iizerinde hassas pisirme I ve hizli pigirme II isa-
retleri bulunan pisirme gostergesi
2. basing sinirlama fonksiyonu: hizli pisirme dere-
cesinin de lizerine ¢ikildig1 durumlarda ana kont-
rol valft otomatik olarak buhari ¢ikartir (maksi-
mum 1,5 bar)
« Fissler Euromatic:
. tencerenin otomatik olarak havasinin alinmasini
saglar
2.artik basing bariyeri: basing altindayken agma
stirgtisii valf govdesi tarafindan bloke edilir ve
diidiiklii tencere agilamaz. Diidiiklii tencere, an-
cak tamamen basinci bosaltildiktan sonra agilabi-
lir.
. kapakta ek emniyet fonksiyonu: valf, kapaktaki
aciklig1 kapatmaz ve boylece basing olusamaz
4. basing sinirlama fonksiyonu: ana kontrol valfi bi-
rimi i¢gindeki emniyet valfinin arizas1 durumunda
Euromatic otomatik olarak buhart bosaltir

—_

(98]

¢ kapak lastigi

¢ Kapak sapinda agma siirgiisii (Euromatic ile baglan-
til):
1. pisirme seklinin (basingli veya basingsiz)
ayarlanmasi i¢in
2. buhar ¢ikartma yoluyla basinci bogaltmak i¢in
3.kapak agilmadan once kilitleri agmak i¢in

¢ Bayonet kilidi: basing altinda giivenli kapanmay1
garanti eder

¢ Giivenli kullanim i¢in tasarlanmis emniyet sap1

4. Blue-Point Di@gliiklii
Tenceresinin Ozellikleri

Diidiiklii tenceredeki yiiksek 1silar sayesinde yemekler
daha hizli piserken degerli vitaminler ve mineraller
korunur. % 70’e kadar zaman ve % 50’ye kadar enerji
tasarrufu saglanr.

Blue-point diidiiklii tenceresi ideal sonuglar elde etme-
nizi saglar. Bunun i¢in basingli veya basingsiz pisirme
arasinda tercih yapmaniz yeterlidir. Kapak sapindaki
isaretleme sayesinde ayarlama ¢ok basittir: basingl pi-
sirme i¢in kapagi kapattiktan sonra agma siirgiisiinii
,.kapalr” konumuna getiriniz. Sadece agma siirgii-
sii bu konumdayken tencerede basing olusur.

Fissler Euromatic ile havanin diidiiklii tencereden ¢ik-
mas1 temin edilir. Boylece pisirme esnasinda 6nemli
vitaminleri yok eden havadaki oksijen vitaminlere ve
aromaya zarar veremez.

Ekstra biiyiik pisirme (basing) gostergesi size pisirme
derecesini gosterir: Sebzeler ve diger hassas yiyecek-
ler i¢in kullanilan ,,hassas pisirme” I ayarinda (1. hal-
ka) 1s1 yaklasik 109°C’dir (yaklasik 0,4 bar); tiirliiler
veya et yemekleri icin olan ,,hizli pisirme” II ayarinda
(2. halka) 1s1 yaklasik 116°C’dir (yaklasik 0,8 bar).
Hizli pisirme konumunda secilen derecenin asilmasi
durumunda maksimum 1,5 barda buhar otomatik ola-
rak ¢ikar.

Eger sebze delikli kapta su yerine buharda pisirilirse,
suda ¢oziilen vitaminler genis 6l¢iide muhafaza edilir-
ler.

Basingsiz pisirme i¢in kapagi kapattiktan sonra agma
stirgiisiinil ,,acik” '~ konumuna getiriniz.
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S. Blue-Point Dudiiklii
Tenceresinin Calisma Sekli

Diudiiklii tencerede her zaman min. miktarda su olma-
lidir. Boylece sicaklik yiikseldiginde buhar olusur ve
Fissler Euromatic sayesinde hava disar1 ¢ikar, Euro-
matic otomatik olarak kapanir.

Boylece tencerede yiiksek basing olusur, 1s1 artar ve pi-
sirme gostergesi yiikselmeye baslar. Artik enerji kay-
nagin1 kismaniz gerekir.

Pisirme siiresi, istenen pisirme derecesine ulagildiktan
sonra gececek siiredir. Pigsirme (basing) cubugu vasita-
styla her zaman dudiikli tencerenin igindeki basing
hakkinda bilgi sahibisinizdir.

Pisirme siiresi sonunda oncelikle diidiiklii tenceredeki
mevcut basing tamamen bogaltilmalidir (bak. bolim
8). Ancak bundan sonra diidiiklii tencere agilabilir.

6. IIk Kullanim Oncesi
Yapilmasi1 Gerekenler

Tencereyi ve kapagi deterjanla iyice yikayiniz. Sonra-
sinda tencereyi yaklasik olarak yarisina kadar suyla
doldurunuz ve tencereyi hizli pigirme I (2. halka) aya-
rinda agagida anlatildigr gibi kaynatiniz.

7. Pisirme Hazirhg

Tencerenin Ac¢ilmasi

bak. Resim C

* A¢ma siirgiisiinii 6ne dogru ,,ac1k”
getiriniz ve

bak. Resim D

« kapak sapindaki kirmizi isaret ve kapaktaki daire kar-
silikli gelene kadar kapagi ok yoniiniin aksine ¢eviri-
niz. Artik kapagi kaldirabilirsiniz.

_~ konumuna

Her Pisirme Siireci Oncesinde

bak. Resim E

Ana kontrol valfi birimindeki valf gévdesinin serbest
sekilde hareket edip etmedigini, kapak i¢ tarafindaki
valf contasindan uygun bir cisimle hafif¢ce yukariya
bastirmak suretiyle kontrol ediniz. Eger ileri geri rahat
hareket ediyorsa dogru caligtyordur.

bak. Resim F

Pisirme gostergesinin ve valf govdesinin serbest sekil-
de hareket edip etmedigini parmaginizla yukari bastir-
mak suretiyle kontrol ediniz. Eger ileri-geri rahat hare-
ket ediyorlarsa dogru ¢alistyorlardir.

bak. Resim G

Hafif¢e sallamak suretiyle Fissler Euromatic’in (a) ya-
pismamis olmasini ve kapakta kolay ve hareketli sekil-
de oturup oturmadigini kontrol ediniz.

Kapak lastiginin kapaga dogru sekilde oturmus olup
olmadigini kontrol ediniz.

Diidiiklii Tencerede ve Diidiiklii Tavada Pisirme
Blue-Point Diidiiklii Tencerenizde her tiirden pisirme
islemini gerceklestirebilirsiniz:

normal pisirme, bugulama ve kizartma.
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Diidiiklii tencereniz kapal ve pisirme durumunda
iken her zaman belirtilen dolum miktarlarina uy-
aya dikkat ediniz. Tencerenin icindeki hacim gos-
tergesi size yardimci olur.

bak. Resim H

Maksimum Dolum Miktar::

Normal yemeklerdeki maksimum dolum, tencere hac-
minin 2/3’t (ist isaret) seklindedir. Kaynayan veya
kopiiren yemeklerde (6rnegin baklagiller, piring, ma-
karna, et suyu veya kurutulmusg sebze) hacim, alt ¢iz-
ginin lizerinde olmamalidir. Bu durumda tencere yar1
yartya doludur.

Minimum Dolum Miktar::

Buhar sepetinin kullanildig1 veya kullanilmadig: pisir-
me islemlerinde tencerede her zaman asgari 1/4 litre
s1v1 (2 bardak) bulunmasi gereklidir.

Dikkat:

Diidiiklii tencere icinde daima yeterli miktarda si-
vi olmal1 ve pisirme sonuglanana kadar diidiiklii
tencere i¢indeki suyun tamamen buharlagip ¢ikma-
st onlenmelidir. Asir1 1sinma sonucunda tencerede
(tabanda erime veya emniyet donaniminda hasar-
lar) ve ocakta zarar meydana gelebilir. Bu durum-
da tencere asla ocaktan kaldirilmamalidir. Ist kay-
nagin1 kapatiniz ve tencereyi ocak iizerinde
sogumaya birakiniz.

Buhar Sepeti Olmadan Pisirme

Et Yemegi

bak. Resim I

1. Yagda kizartma:

— Didiiklu tencere orta ila yiiksek dereceye kadar
1sitilir.

—,.,Su damlas: testi” yapilir*. Dogru kizartma 1s1s1-
na ulagildiginda yag ilave edilir.

— Et, tencere tabaninda kizartilir. Bu esnada gerekti-
ginde 1s1 azaltilir. Diger malzeme de aligilageldigi
gibi ilave edilir.

— Tarife gore su ilave edilir, ancak bu miktar asgari
2 bardak, yani yaklagik 1/4 litredir.

— Tencere kapatilir (bak. boliim 7).

— Ocak en yiiksek 1s1ya getirilir.

2. Yagsiz kizartma:

— Diidiiklui tencere orta ila yiiksek dereceye kadar
isitilar.

—,,Su damlast testi” yapilir*.

— Gerekli kizartma 1s1s1na ulasildiginda et sicak dii-
diiklii tavaya veya diidiiklii tencere tabanina konur
ve 1s1 gerektiginde diisiiriiliir. Tabana ,,yapisirsa”
zorla c¢ikarmaymiz. Et yaklagik iki dakika sonra
kendiliginden tabandan ayrilacaktir.

* Dogru kizartma 1s1s1 i¢in su damlast testi: tencere ta-
banina damlatilan birka¢ damla su yiizeyde kayarak
sigrar.
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Corbalar ve Tiirliiler

Corbalar ve tiirliiler her zaman buhar sepeti kullanil-
madan tencerede pisirilir. Tencere maksimum 2/3 dol-
durulur. Asir1 kopiiren veya kaynayan yemeklerde ten-
cere yartya kadar doldurulmalidir. Corbalart 6ncelikle
acik tencerede kopugiini almak icin iki ila ii¢ tasim
kaynatin, karistirin ve tencereyi sonra kapatin.

Kompostolar ve elma piireleri diidiiklii tencerede ha-
zirlanmamalidir! Buna uyulmamasi halinde tehlike
s0z konusudur!

Delikli Kapta Pisirme

Delikli kapta, ti¢ ayakl altlik varken veya yokken seb-
ze, balik ve her tiirlii hassas besini pisirebilirsiniz.

bak. Resim J

Sebze ve Patates Yemegi

e Asgari iki bardak (yaklasik 1/4 litre) suyu, isteginize
gore baharat veya sarap ilave ederek diidiiklii tence-
renize dokiiniiz.

e Temizlenmis sebzeyi delikli kaba doldurun ve ii¢
ayakli althig1 tencereye yerlestiriniz.

* Tencereyi kapatiniz.

* Ocag1 en yiiksek dereceye ayarlayiniz.

Balik Yemegi

Balik, tencerenin tabaninda pisirilir veya delikli kapta
bugulanir. Her iki durumda da tencerede min. miktar-
da s1vi olmalidir.

Deliksiz Kapta Pisirme

Litfen deliksiz kabin sadece ii¢ ayakli altlik (veya de-
likli kap) ile baglantili olarak kullanilabilecegini unut-
mayiniz.

Not: Bu kaplar piyasada ayr olarak da satilmaktadirlar.

Diidiiklii Tencerede Yagda Kizartma

Diidiiklii tencerede yagda kizartma yaparken kapak
kullanmayiniz ve tencereyi maksimum yariya kadar
doldurunuz. Boylece kopiiren yag veya yag sicramast
sebebiyle yanmalarin oniine gecebilirsiniz. Yagi asirt
1sitmamaya 0zen gosteriniz.

Normal Pisirme (basingsiz)

Kapagi takilmis tencerede dikkat edilmesi gereken, ag-
ma siirgiisiiniin ,,a¢1tk” 7 konumunda bulunmasidir.
Bu durumda basing olugsmaz, pigirme (basing) goster-
gesi yiikselmez: Kapak sapindan buhar ¢ikmasi da
tamamen normaldir.

Tencerenin Kapatilmasi
bak. Resim K

Kapak, kapak iizerindeki daire ve tencere sapindaki
kirmizi isaret karsilikli gelecek sekilde yerlestirilir.
Acma siirgiisii bu esnada ,,acik” " konumundadir.

bak. Resim L
Kapatmak i¢in kapagi ok yoniinde (saat yoniinde) ag-
ma siirgiisii sesi duyulacak bicimde yerine oturana ka-
dar ¢eviriniz.
bak. Resim M

Kapak sapi, tencere sap1 ve kenar sapi artik tek bir hat
iizerindedirler.

bak. Resim N

Diidiiklii tencerede basingla pisirmek i¢in agma siirgii-
sii yerine oturana kadar geri ¢ekilir. Artik kapak kapa-
Iidir ve agma siirgiisii ,,kapali” konumundadir.

bak. Resim O

Normal sekilde, basingsiz pisirme i¢in agma siirgiisii
»actk” " konumunda bulunmali ve pisirme siiresin-
ce de bu konumu muhafaza etmelidir.
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8. Dudiiklii Tencerede Pisirme
Siireleri

Pisirmenin Baglamasi

Didiiklii Tencereyi ocaga koyunuz:

Diidiiklii Tencere Ocak
18 cm 14,5 cm
22 cm 18 cm
26 cm 2lyada22cm, 18 cm

Pisirme baglangic her zaman en yiiksek 1s1da gercek-
lestirilir. Gazli ocakta kullanim esnasinda alevin ten-
cere taban1 kenarlarindan digariya tasmamasina dikkat
ediniz.

Pisirme siirecinin baglangici sonrasinda 1s1 artar ve pi-
sirme otomatik gerceklesir. Buharla beraber vitamin-
ler icin zararl1 havadaki oksijen kapak sapi altindan ¢1-
kar. Bu siire¢ birkag dakika siirebilir. Fissler Euromatic
kendiliginden kapanir. Kisa bir siire sonra pisirme(ba-
sing) gostergesi yiikselir. Ik basta birinci beyaz halka
gortindir.

bak. Resim P

« Hassas pisirme (1. halka) ayarinda agir pisirme ger-
ceklestirilir. Bu derece 6zellikle sebzeler ve balik gibi
hassas besinler icin uygundur.

bak. Resim Q
¢ Hizl pisirme (2. halka) ayarinda hizli pisirme ger-

ceklestirilir. Bu derece 6zellikle corba, et ve tiirlii gibi
uzun siire pigsmesi gereken yemekler icin uygundur.

Is1 Diigiirme

 Hassas pisirme I ayarinda (1. halka) pisirmek istedi-
ginizde, birinci beyaz halka goériinmeden hemen 6n-
ce ocagin 1sisin1 diigtirmelisiniz. Tiim pisirme siireci
esnasinda birinci beyaz halka goriiniir kalmalidur.

* Hizl1 pisirme I ayarinda (2. halka) pisirmek istedigi-
nizde, birinci halka goriindiikten sonra 1s1y1 diistirii-
niiz. Tiim pigirme siireci esnasinda ikinci halka gorii-
niir kalmalidir.

Ikinci halka gériindiikten sonra pisirme (basing) gos-
tergesi yiikselmeye devam ederse, bir buhar bosaltma
sesi duyulur ve fazla buhar ana kontrol valfindan diga-
1 ¢ikar. Bu durumda 1s1 gereginden fazla yiiksektir ve
dustirtilmelidir. Aksi taktirde tenceredeki s1vi buharla-
SIT.

Pisirme Siiresinin Baslamasi

Hassas pisirme (1. halka) ayarinda pisirme siiresi, bi-
rinci beyaz halka goriindiigii baslar. Hizli pisirme (2.
halka) ayarinda ise pisirme siiresi, ikinci halka tama-
men goriindiigii andan itibaren baglar. Pigirme goster-
gesi istenen pisirme derecesine ulastiginda pisirme sii-
resi de baglar. Pisirme siirelerini tabloda (bak. bolim
12) gorebilirsiniz. Bu pisirme siireleri sadece kilavuz
degerlerdir. Bu degerler pisirilecek yemegin miktarina
ve ayrica kisisel damak zevkine baghdirlar. Siireyi da-
ha kolay takip etmek icin Fissler Magic Timer size yar-
dimci olur.

Pisirme Siiresi Sonu

Pisirme siiresi sona erdiginde tencere ocaktan alinma-
It ve basinci bosaltilmalidir.
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Dikkat:

Tencereyi asla zorla agmayiniz. Tencere ancak pi-
sirme gostergesi tamamen indiginde, buhar ¢ikma-
diginda ve agma siirgiisii ,,agik” 7 konumuna
kolayca getirilebildiginde acilabilir. Tencereyi ag-
madan once hafif¢e sallaymmiz. Boylece pisirilen
yemek i¢inde olugan buharin kapagin kaldirilmasi
esnasinda sigramasini engellemis olursunuz. Bu
hususun dikkate alinmamasi halinde, c¢ikan
buharin 1s1s1 nedeniyle tehlike olusabilir.

Tencerenin basincini bosaltmak icin ti¢ degisik yol
vardir:

1. Siirekli akan su altinda ,,sogutma”
bak. Resim R

Tencereyi ¢esme suyunun altina tutunuz ve pisirme
gostergesi tamamen inene kadar kapagin tizerinden so-
guk su akmasini saglayiniz. Saplar ve ana kontrol val-
f1 lizerine su gelmemesine 6zen gosteriniz.Tencereyi
suyun i¢ine koymayiniz.

Tencereyi hafifce sallayiniz ve agma siirgiisiinii ,,ac1k”

—~ konumuna getiriniz. Eger hala buhar ¢ikiyorsa,
stirgiiyii ,.kapali” konumuna getiriniz. Tencereyi
tekrar cesme suyunun altina koyunuz. Bu islemi, ten-
cereden buhar ¢ikigi goriilmeyene ve/veya duyulma-
yana kadar ve agma siirgiisii kolayca ,,acik” '~ konu-
muna getirilebilene kadar tekrarlayiniz. Sonra tencere
kapagini agimiz.

2. Buhar bosaltma
bak. Resim S

Acma siirgiisii ile buhar1 bosaltabilirsiniz. Bunun i¢in
acma stirgiisiinii ,,agik” '~ konumuna getirin ve bu
konumda tutunuz. Buhar, kapak tizerindeki saptan di-
sar1 ¢ikar. Pigirme gostergesi tamamen indiginde ve
buhar ¢ikmadiginda agma siirgiisiinii kapatiniz ve ten-
cereyi sallayiniz. Sonra a¢gma siirgiisiinil, artik buharin
¢ikmast icin tekrar ,,acik” T konumuna g¢eviriniz.
Buislemi, tencereden buhar ¢ikisi goriilmeyene ve/ve-
ya duyulmayana kadar ve agma siirgiisii kolayca
»actk” T~ konumuna getirilebilene kadar tekrarlayi-
niz. Sonra tencere kapagini aginiz.

Dikkat:

Bu buhar bogaltma yontemini ¢corbalarda, baklagil-
lerde, tiirliilerde ve dil veya benzeri sekilde “kaba-
ran”, kopiliren veya piire tipi olan yemeklerde
kullanmayiniz. Elma piiresini ve kompostolart
didiikli tencerelerinde hazirlamayiniz. Bu husus
dikkate almmazsa haglanma tehlikesi s6z
konusudur!

3. Tencereyi atesten alarak sogutma

Is1 her zaman yavag yavag diigser. Bu yiizden ,,tam za-
maninda” pigsmesi gereken balik veya sebze gibi has-
sas yemeklerde bu yontem kullanilmamalidir. Ancak
pismeye devam etmesinde sakinca olmayan bezelye
corbasi gibi yemeklerde uygulanabilir.

Pisirme gostergesi artik goriinmediginde tencere hafif-
¢e sallanmal1 ve sonrasinda agma siirgiisii ,,ag1k” "
konumuna getirilmelidir. Eger hala buhar cikiyorsa,
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acma siirgiisii kapatilmali ve tencere tekrar hafifce sal-
lanmali. Bu iglemi, tencereden buhar ¢ikist goriilme-
yene ve/veya duyulmayana kadar ve agma siirgiisii ko-
layca ,acik” “ konumuna getirilebilene kadar
tekrarlayiniz. Sonra tencere kapagini aginiz.

Pisirme sirasinda kapagi acma

Tencereyi pisirme esnasinda agtiginizda, tencerenin
daha once anlatildig1 sekilde basinci bosaltilmalidir.
Ancak dikkat ediniz; kapak sicaktir! Acma ve kapama
esnasinda dikkat ediniz. Sadece saplardan tutunuz.
Aksi takdirde yanma tehlikesi s6z konusudur.

Bu tip bir islemle pisirme siirecini kestiginizi unutma-
yiniz: Pigirme iglemine yeniden basladiktan sonra ka-
lan pisirme siiresini mutfak saatinden yeniden ayarla-
maniz gerekmektedir.

9. Bakim Aciklamalari

Her kullanimdan sonra diidiiklii tencerenizi temizleyi-
niz. Tencere ve kapagi (Euromatic ile) alisageldigi gi-
bi yikayabilir ya da bulasik makinesinde temizleyebi-
lirsiniz. Kapak lastigi bulasik makinesinde
yikanmamahdir, ¢iinkii bulasik makinesi deterjan-
lar1 kapak lastigine zarar verebilir.

Ozel , Fissler Paslanmaz Celik Bakim1” sivist su leke-
lerini giderir ve diidiiklii tencerenizin mitkemmel par-
lamasini saglar. Bulasik teli ve bulasik ovma tozlari
kullanmayimz.

Ana Kontrol Valfinin Temizlenmesi
bak. Resim T

Her kullanim sonrasinda ana kontrol valfini cesmeden
akan sicak suyun altina tutarak temizleyiniz.

Kapak i¢inde bulunan valf contasini ve silikon zar1 da
temizleyiniz.

bak. Resim U

Agiri kirlendiginde ana kontrol valft birimi komple s6-
kiilmelidir. Bunun i¢in kapak i¢indeki viday: 6rnegin
bir madeni para yardimiyla gevsetiniz.

bak. Resim 'V

Ana kontrol valfi komple sokiilebilir ve akan sicak
suyla temizlenebilir. Ana kontrol valfi birimi ve kapak
temizlendikten sonra valfi valf tabanina yerlestiriniz
ve tekrar vida yardimiyla sabitleyiniz.

Euromatic’i (emniyet valfi) akan suyla yiyecek artik-
larindan temizleyiniz. Temizlik i¢in Euromatic sokiil-
mez.

Uzun Omiir icin

Kapak lastigini korumak icin temizlik sonrasinda ka-
pagi1 tencerenin iizerine ters koyunuz.

Not:

Kullanma sikligina bagh olarak kapak lastigini,
silikon zari, Euromatic o-contasimi ve valf con-
tasin1 yenileyiniz. Cogunlukla 400 pisirmeden
sonra, ancak en ge¢ 2 yildan sonra degistiriniz.
Cogunlukla 400 pisirmeden sonra, ancak en geg
2 yildan sonra degistiriniz. Ancak bu parcalarin
hasar gormeleri halinde (catlaklar, izolasyon
kenarlarinda deformasyonlar, renk degisiklikleri,
sertlesme) siire beklenmeden degistirilmelidirler.
Bu hususun dikkate alinmamasi halinde fonksiyon
ve emniyet olumsuz etkilenir.
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10. Problem olursa ne yapmalisimiz ?

Ariza

Olas1 Sebep

Hata Sebebinin Giderilmesi

Fissler Euromatic pisirme
baglangicinda normalden daha
uzun siire buhar bosaltiyor.

Acma siirgiisii ,.kapali” ©."
konumunda degil

Fissler Euromatic veya buna ait
O-conta kirlenmistir veya bozuktur.

Tencere yanlis kapatilmistir

Diidiiklii tencere ait oldugu bityiikliikte-
ki ocak plakasi iizerinde bulunmuyor.

Is1 kaynagi maksimum giicte degil.

Acma siirgiisiinti ,,kapali”
konumuna getiriniz

Parcalar temizleyin ya da degistirin

Tencereyi dogru kapatiniz

Diidiiklii tencereyi kendisi i¢in uygun
ocak biiytikliigii iizerine koyunuz

Is1 kaynagini maksimum giice
ayarlayiniz

Pisirme baslangicinda Fissler
Euromatic’ten buhar ¢ikmiyor.

Tencereye ¢ok az su konmustur.

Asgari miktarda (1/4 litre)
su ilave ediniz.

Kapak kenarindan buhar ¢ikiyor.

Kapak lastigi dogru takilmamugtir.

Kapak lastigi kirlenmis veya bozuktur.

Kapak lastigini dogru takiniz.

Temizleyin ya da degistiriniz.

Pigirme gostergesi yiikselmiyor.

Tencere dogru kapatilmamustir.
Tencereye ¢ok az su konmustur.
kapak lastigi bozuktur veya sertlesmistir.

Fissler Euromatic veya buna ait
O-conta kirlenmistir veya bozuktur.

Tencereyi dogru kapatiniz.
Asgari miktarda (1/4 litre) su ilave ediniz.
Yeni bir kapak lastigi takiniz.

Parcalari temizleyin ya da degistirin.
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Ariza

Olasi Sebep

Hata Sebebinin Giderilmesi

Ana kontrol valfi birimi dogru ve
saglam sekilde vidalanmamistir.

Tesbit vidasininin O-contasi eksiktir,
bozuktur veya yanlis monte edilmistir

Valf contasi eksiktir

Acma siirgiisii ,,kapali”
konumunda degil

Rulo membrani monte edilmemistir
veya bozuktur

Dogru yerlestiriniz ve somun ile saglam
sekilde vidalayiniz.

O-contay1 kontrol ederek tesbit vidasina
dogru sekilde monte ediniz.

Valf contasini takiniz.

Acma siirgiistini , kapalr”
konumuna getiriniz.

Rulo membranini monte edin ya da
yenisiyle degistiriniz.

Ana kontrol valfindan buhar ¢ikiyor.

Bu normaldir. Fakat ¢ok fazla buhar
cikiyorsa, fazla yiiksek 1s1 s6z konusu
demektir.

Ocagn 1s1s1n1 diigiiriiniiz. Bundan sonra
normal sekilde pisirmeye devam
edebilirsiniz. Pisirme gostergesinin,
istenen halka goriiniir olacak konumda
bulunmasina dikkat ediniz

2. halkaya ulagsmadan 6nce ana kontrol
valfindan buhar ¢ikiyor.

Valf contasi sertlesmistir, arizalidir,
deforme olmugtur veya kirlenmistir.

Silikon zar arizahidir.

Ana kontrol valft arizalidir veya
kirlenmistir.

Ana kontrol valft saglam sekilde monte
edilmemistir.

Valf contasini temizleyin ya da yenisiyle
degistiriniz.

Silikon zar yenisiyle degistiriniz.

Ana kontrol valfini temizleyin ya da
yenisiyle degistiriniz

Ana kontrol valfini saglam monte ediniz.

Pisirme gostergesi yiikselmis olmasina
ragmen Fissler Euromatic buhar
bosaltiyor.

Ana kontrol valft kirlenmistir.

Ocag1 kapatin ve diidiikli tencerenizi
sogutunuz. Ana kontrol valfini
pargalarina ayiriniz ve temizleyiniz.
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Ariza Olas1 Sebep Hata Sebebinin Giderilmesi
Ana kontrol valfi bozuktur. Ocag1 kapatin ve diidiikli tencerenizi
sogutunuz. Ana kontrol valfini yenisi ile
degistirin.
Saplar gevsektir. Sap vidalart iyi sikilmamuglardir. Vidalar1 tornavida kullanarak sikistiriniz.

Herhangi bir seyin dogru olmadigindan siiphe ediyorsaniz ocagi kapatiniz ve tencerenin sogumasini bekleyiniz.

Not:

Herhangi bir parca bozuksa tencereyi kullanmayiniz. Parcalar: hemen yenisiyle degistiriniz. Sadece cihaziniz
icin Ongoriilen modelde orijinal Fissler yedek pargalart kullaniniz (bkz. Bolim 11). Baska yedek parcalar
giivenligi ve fonksiyonu olumsuz etkileyebilir. Fissler diidiiklii tencerelerini Fissler diidiiklii tencere kapaklart
ile kullanmaya dikkat ediniz.

Eger bir hata sebebini veya bir arizay: gideremezseniz, yetkili Fissler saticiniza, magazalardaki teknik servis-
lere veya dogrudan Fissler Miisteri Servisine basvurunuz.
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11. Yedek Parca Listesi

Liitfen dikkate alimiz:

Diidiikli tencerenin kullamim sikligina bagl olarak, cogunlukla 400 pisirmeden sonra, kapak contasini,
Euromatic o-contasini ve valf contasini — en geg¢ 2 yil sonunda — yenileyiniz. Ancak bu parcalarin hasar gorme-
leri halinde (catlaklar, izolasyon kenarlarinda deformasyonlar, renk degisiklikleri, sertlesme) siire beklenmeden
degistirilmelidirle. Bu hususun dikkate alinmamasi halinde fonksiyon ve emniyet olumsuz etkilenir.

Tanimlama Cap Siparis Numarasi
Tencere sap1 Diidiiklii tencere 18 cm 21 601 02 630
komple 22 cm 21 641 00 630

26 cm 21 671 00 630

Diidiiklii tava 22 cm 21 641 02 630

26 cm 21 671 04 630

Kapak sap1 komple Tiim ebatlar | 21 641 01 660

Yankulp  Diidiiklii tencere 18 cm 21601 02 640

komple 22 cm 21 641 00 640
26 cm 21671 00 640

Diidiiklii tava 18 cm 21 601 02 640

22 cm 21641 02 640

26 cm 21671 04 640

Komple ana kontrol valfi, 18 cm 21 601 02 700
tesbit vidali 22 /26 cm 21 641 00 700
Valf contasi Tiim ebatlar 20 653 00 740
Silikon zar Tiim ebatlar 20 653 00 720
Tesbit vidast Tiim ebatlar 21 641 00 770
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Tanimlama Cap Siparis Numarasi
Euromatic O-contast ile Ttim ebatlar @ 11 631 00 750
Euromatic O-contast Tiim ebatlar [ 11 631 00 760
Kapak lastigi 18 cm = "‘*-1 38 617 00 205
22 cm . =) 38 667 00 205
26 cm i 38 687 00 205

Euromatic O-contasinin sokiilmesi/montaji kapagin i¢ kisminda gergeklestirilir. Once agma siirgiisiinii ,,agik”
konumuna getirin. Boylece O-contasinin degistirilmesi kolaylagir. Contanin tam olarak oluga yerlesmesine dikkat
ediniz. (bak. Resim W)

Tanimlama Cap Siparis Numarasi
Delikli kap 18 cm 21 62502610
22 cm 21 633 04 610
26 cm 21 656 06 610
Deliksiz kap 22 cm 21 633 04 620
26 cm 21 656 06 620
Ug ayakl altlik 18 cm 21 625 02 630
22 cm 18 621 04 630
26 cm 21 656 08 630

Didiiklii tencerenizin tiim fonksiyonel pargalarini - kapak lastiginden komple kapak sapina kadar — yetkili Fissler
saticinizdan, yetkili Fissler servislerinden veya dogrudan dogruya asagidaki adresten edinebilirsiniz (miisteri
servisi): ERTEK Elektrikli Ev Aletleri San. Ve Tic. A.§. Prof. Dr. Ali Nihat Tarlan Cad. Kartal Sok.
No:4 igerenkdy / ISTANBUL Tel. 0216 / 573 36 44

159



160

FISSLER BLUE-POINT

12. Pisirme Siireleri

Asagida belirtilen pisirme siireleri sadece kilavuz de-
Serlerdir ve 4 kisiye yonelik olarak ve hizli pisirme II
ayarina gore belirlenmislerdir. Eger hassas pigirme de-
recesi I kullanilacaksa, pisirme siireleri yaklasik % 50
uzar. Ancak buna ragmen bu siireler normal pisirme
siirelerinden kisadir. Kesin zamanlar, pisirilecek ye-
megin miktarma ve tazeligine baghdir. Kendi dene-
yimlerinizi kisa zamanda edineceksiniz.

Etler

GUIAS v 15 - 20 dak.
Tavuk (buyiikliik ve agirliga gore) 25 dak
Dana eti, dOZranmis .........cccceeeeveueevreercienecnnnne 6 dak.
Dana kizartma, tavsan . 20 dak.
Dana yahnisi ......cccceeeeeenieveeneeeeeseeeeens 5 dak.
Hindi butu ... 25 —35 dak.
S181r K1Zartma.....c.oooeveevveeceneneecineeene 40 — 50 dak.
pirzola ........... .10 - 12 dak
ROStO ..o 15 -20dak
Sirkeli s1g1r kizartmasi . 30— 35 dak
Kizartilmig jambon... 20 -25 dak
Pigmis jambon ...... 30— 35 dak

Domuz kizartma....

Balik, Av Hayvanlari

Patatesli bugulama balik .........c.cccccevennene 6 — 8 dak.
Beyaz saraba yatirilmis patatesli balik .......

Bugulama geyik budu
MEZZI .

Tiirli

Lahanalt tirlti.......ccoooovviiiinniiis 15 dak.
Yagli ve patatesli (1slatilmig) mercimek...... 3 -5 dak.
Mantarlt SIrp SISIIT c.eevevveveiviiicieeiecieene 8 — 10 dak.
Corbalar

Bezelye corbasi (1slatilmamis) ................ 20 — 25 dak.
Sebze ¢orbast .......c.cceeueune

[rmik gorbast .
Gulasg ¢orbast ....
Patates ¢orbast ........cccevevveieerierieeeeens
Kemik SUyu ....ccooeveivinciiirccieenee
Piring corbasi R
Si1g1r eti corbasi (et agirligina gore)
Tavuk suyu corbasi (biiyiikliige gore) ...... 25 -35 dak.

Pirin¢li domates ¢orbast ........ccccvvercicennne 6 — 8 dak.
Sebzeler
Karnabahar.........ccccceoevineinininiiiccne 2 —3 dak

Karnababhar, biitiin 4 — 6 dak.
Bezelye, yesil ........ ....3 —4 dak.
Kabuklu patates .........coceeeeevererineneneecnne 8 — 10 dak.
Soyulmusg patates ..........cccceeveeveerenieeenens 6 — 8 dak.
Biber dolmasi .... ....6—8 dak
Mantar ....... 6 — 8 dak
Havug .o 15 - 25 dak.
Kirmizi lahana, beyaz lahana .................... 8 — 10 dak

Baklagiller

Islatilmamus fasulye .
Taze Fasulye.......ccccevevivieininccininciccne
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Kabuklu, biitiin,

1slatilmamis yesil bezelye ...................... 45 - 55 dak.

Kabuklu, biitiin, 1slatilmig

yesil Dezelye .....cooevevieininieieeeeies 12 — 15 dak.

Kabuksuz, biitiin, 1slatilmamis

Yesil DEZelye ....ocovveiviiiiiieeeeee e 15 dak.
..10— 15 dak.

Kabuklu, 1slatilmamig mercimek

Kabuklu, 1slatilmig mercimek ... ..3-5dak.
Beyaz fasulye taze ........ccccccovencvieincnnenne 3 -5 dak.
Hububat

Dogal piring, yulaf, bugday,

arpa, ¢avdar, kizil bugday ...........ccecevineinnnnnn. 9 dak.
Basing bosaltilmali ve hububatin

kabarmasi i¢in kapak

kapatilarak beklenmeli ...........cccoceovevineninnenne 15 dak.
Kara bugday, dari........cc.cceceveenvinencincncnenne 6 dak.

Tencerede kapak kapali olarak bekletilmemelidir!

13. Fissler Garantisi

Fissler tiim Fissler diidiiklii tencereleri ve diidiiklii ta-
valarinda kullaniciya tiim pargalara iligkin olarak (ka-
pak lastigi, Euromatic O-conta ve valf O-conta gibi
kullanima bagli olarak asinan parcalar hari¢ olmak
tizere) 1 y1l garanti vermektedir.

Hatali kullanim durumunda garanti iptal olur.
Yedek Parca Bulabilme

Diidiiklii tencerenizin tiim fonksiyonel par¢alarini —
kapak lastiginden komple kapak sapina kadar - yetkili
Fissler saticinizdan, yetkili Fissler servislerinden veya
dogrudan asagidaki adresten edinebilirsiniz:

ERTEK Elektrikli Ev Aletleri San. Ve Tic. A.S.

Prof. Dr. Ali Nihat Tarlan Cad. Kartal Sok. No:4
Icerenkdy / ISTANBUL Tel. 0216 /573 36 44

10 y1l yedek parca bulabilme garantisi

Herhangi bir diidiiklii tencere modeli tiretimden kaldi-
rildig1 takdirde dahi 10 y1l boyunca sézkonusu iiriiniin
tiim yedek pargalarini Fissler Tiirkiye Distribiitoriine
veya bizzat Fissler firmasina bagvurarak temin edebi-
lirsiniz.

Fissler GmbH

Abt. Kundendienst (Miisteri Servisi)
55768 Hoppstidten-Weiersbach
Almanya

Tel.: 0049 /6781 /403 - 556
www.fissler.de
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