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Sevgili Miisterimiz!

Yeni Fissler Vitavit Dudiikli Tencerenizi giile giile
kullanimiz! Artik yemeklerinizi hizli ve ayn1 zamanda
besin degerlerini koruyarak pisirebileceksiniz. Yeni
Fissler Duidiiklii Tencereniz sayesinde % 70’e kadar
zaman ve % 50’ye kadar enerji tasarrufu saglarken,
yemeklerdeki degerli vitaminler ve dogal aroma da
muhafaza edilecektir. Boylece hem sagliklit beslene-
ceksiniz ve hem yemeklerin lezzetini koruyacaksiniz.

Bu kullanma talimati, Vitavit diidiiklii tencerenizde

hangi fonksiyonlarin ve hangi donanim pargalarinin

pisirme siirecini sizin i¢in kolaylastirdigin1 ve emni-

yetli hale getirdigini a¢iklamaktadir. Boylece diidiikli
tencerenizi kullanmay1 ¢ok hizla 6grenebileceksiniz.

g @ almiz. Boylece uygun olma-

yan kullanim sonucunda

meydana gelebilecek zararlar1 engelleyebilirsiniz.

Diidiiklii tencerenin kullanildigi zaman daima
basing altinda oldugu unutulmamahdir!

Kullanma talimatin1 mutla-
ka biiyiik bir 6zenle dikkate

Fissler Vitavit diidiikli tencerenizle saglikli ve vita-
min acisindan zengin yemekler pisirirken her zaman
memnun ve mutlu kalmaniz: dileriz.

Fissler GmbH
www.fissler.net

Bu iiriin, 97/23/EC numarali ve Basingh Cihazlara iliskin Yonetmelik adli AB Y&netmeliginin

Yukarida yazili yonetmeligin uygunlugu CE isareti ile onaylanmaktadir.

——



1. Giivenlik Aciklamalar:

Diidiiklii tencerenizi ilk kez kullanmadan 6nce kul-
lanma talimatin1 dikkatlice okuyunuz. Diidiikli
tencerenizi, kullanma talimatin1 daha 6nce okuma-
mig olan birisine birakip gitmeyiniz. Diidiiklii ten-
cerenizi sadece kullanma talimatiyla beraber ticiin-
cii kisilere veriniz.

Dudiikli tencereyi kullanirken ¢ocuklardan uzak
tutunuz.

Dudiiklii tencereyi sadece kullanma talimatinda
ongoriilen amag igin kullanimniz.

Dudiiklui tencereyi ve diidiiklii tavay: asla firinda
kullanmayiniz, zira bu yiizden plastik pargalar, las-
tik parcalar ve ayrica emniyet tertibatlar1 zarar go6-
rebilir.

Diidiiklii tencerede ve diidiiklii tavada yemekleri
yagda kizartirken kapak kullanmayiniz ve kabi
maksimum yarisina kadar yagla doldurunuz.
(bkz. Bolim 7)

Diidiiklui tencerenizi sadece kullanma talimatinda
belirtilen 1sitma tiirlerinde kullaniniz (bak. boliim 2).

Diudiiklii tencereler tip alaninda kullanilmamalidir.
Ozellikle sterilizator olarak kullanilmamalidir,
clinkti diidiiklii tencereler gerekli sterilizasyon si-
caklig1 icin tasarlanmamisdir.

Diidiiklii tencerenizin her kullanimindan 6nce, em-
niyet donaniminin hasarsiz ve temiz oldugundan
emin olunuz (bak. boliim 7).

Kullanma talimatinda belirtilen bakim talimatlar
diginda emniyet donaniminda herhangi bir degisik-
lik yapmayniz. Valflar tamir edilmemeli veya yag-
lanmamalidir. Cihaziniz i¢in 6ngoriilen modelde
sadece orijinal Fissler yedek pargalari kullaniniz
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(bak. Boliim 11). Ancak bu sekilde diidiiklii tence-
renizin ¢aligmasi ve giivenligi garanti edilebilir.

Kapak lastigi, valf contas1 ve Euromatic contasi gi-
bi asmabilir pargalar1 diizenli olarak, yaklasik
400 pisirme iglemi veya en gec 2 yil sonunda oriji-
nal Fissler yedek parcalari ile degistiriniz. Belirgin
hasarlar1 (6rnegin catlaklar, deformasyonlar), renk
degisiklikleri veya katilasmalar1 olan pargalar he-
men yenisiyle degistirilmelidir. Bu hususun dikka-
te alinmamasi halinde fonksiyon ve emniyet olum-
suz etkilenir.

Fissler diidiiklii tencere parcalarini veya yedek par-
calarini bagka iiriinlere takmayiniz.

Fissler diidiiklii tencereniz i¢in sadece ayn1 modele
ait Fissler didiiklii tenceresi kapaklarini kullaniniz.

Diidiiklii tencerenizi asla iginde sivi olmadan kul-
lanmayiniz, aksi takdirde olusabilecek asir1 1sitnma
neticesinde iiriinde ve ocakta hasarlar goriilebilir.
Asirt 1sinma sonucunda tabandaki aliiminyum eri-
yebilir ve sivilagabilir. Agirt 1sinma durumunda,
sizan sicak aliminyum sebebiyle yanmalari engel-
leyebilmek icin tencere asla ocaktan kaldi-
rilmamalidir. Is1 kaynagimi kapatin ve tencerenin
sogumasint bekleyin, oday1 havalandirin.

Belirtilen doldurma miktarlarina tam olarak uyu-
nuz:

Minimum: !/4 Litre s1v1 (2 bardak)

Maksimum: 2/3 tencere hacmi.

——
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Kopiiren veya haglanan yiyeceklerde (6rnegin pi-
ring, baklagiller, et suyu veya kurutulmus sebze):
maks. !/2 tencere hacmi. Bu konuda tencere iginde-
ki hacim seviyesi gostergesini ve boliim 7'deki ek
aciklamalari dikkate aliniz.

Acilan dudiikli tencere, bos olarak veya icinde
yagla en yiiksek enerji kademesinde 2 dakikadan
daha uzun 1sitilmamalidir. Asirt 1sinma durumunda
taban, altin saris1 bir yanik rengi alabilir. Ancak bu
renklenme, fonksiyonu olumsuz olarak etkilemez.

Endiiksiyon ocaklarinda: Endiiksiyonun yiiksek
verimi sebebiyle asir1 1sisnmay1 ve pisirme kabinin
zarar gormesini engellemek icin asla bog olarak ve-
ya en yiiksek kademede 1sitmayiniz ve ocak iireti-
cisinin kullanim bilgilerini dikkate aliniz. (bak.
Bolim 8).

Dudiikli tencereler basing altinda pigirirler. Kul-
lanma talimatinin dikkate alinmamasi yanmalara
sebep olabilir. Pigirmeye baglamadan 6nce tencere-
nin dogru sekilde kapatildigindan emin olunuz
(bak. Boliim 7). Dudiiklii tencerenizi asla kilitlen-
memis kapakla kullanmayiniz!

Pisirme esnasinda diidiiklii tencereyi kontrol ediniz
ve pisirme (basing) ¢ubugunu izleyiniz. Ocaginizin
ayarini, pisirme (basing) ¢ubugu istenen pisirme
derecesini gecmeyecek sekilde yapiniz. Enerji
azaltilmazsa, valftan buhar ¢ikar. bu durumda pi-
sirme siireleri degisir ve diidiiklii tencere i¢indeki
suyun tamamen buharlagmasi sonucunda tencerede
ve ocakta hasar meydana gelebilir.

Basing altindayken diidiiklii tencerenizi ¢ok dik-
katli hareket ettiriniz. Dudiiklii tencerenizi sicak
dis yiizeyini ellemeyiniz. Yanma tehlikesi mevcut-
tur! Pigirme esnasinda tencerenizi sadece saplarin-
dan tutunuz. Gerekirse eldiven kullaniniz.

Pisirme bittikten sonra diidiiklii tencerenizi agma-

dan 6nce hafifce sallanmaniz gerekir. Boylece ka-
pali tencere icinde bulunan buharin tencereyi acar-
ken sicramasini onleyebilirsiniz. Duidiikli tencere-
nizde elma marmeladi ve komposto pisirmeyiniz.

Dudiiklii tencereyi asla zorla agmayimiz. Dudiiklu
tencerenizi igindeki basincin tamamen bosaltildi-
gindan emin olmadan agmayiniz. Tencerenin agil-
masina iligkin aciklamalari dikkate almiz (bak. bo-
lim 8).

Tencereden buhar bosaltirken ellerinizi, basinizi ve
bedeninizi her zaman buhar ¢ikig bolgesinden uzak
tutunuz! Bu hususa 6zellikle agma siirgiisii ile bu-
har bosaltirken dikkat ediniz.

Derisi soyulmamis et (6rnegin dil) veya basing al-
tinda kabarabilen soyulmamis sosis hasladiginizda,
bu deri kismu, iyice pismeden soymayiniz. Hasglan-
maya sebebiyet verebilir!

Eger diidiiklii tencereniz veya buna ait pargalar ha-
sar gérmiisse ya da bunlarin fonksiyonu, kullanma
talimatindaki aciklamalara uygun degilse, tencere-
yi kullanmayiniz. Bu gibi durumlarda yetkili Fiss-
ler saticinizla veya Fissler Miisteri Servisiyle tema-
sa geciniz (Telefon: +49 - (0) 6781 / 403-556).
Kullanma talimatin1 okuduktan sonra akliniza taki-
lan sorulart cevaplamak icin yetkili Fissler satici-
nizla veya Fissler Miisteri Servisiyle temasa geci-
niz. Burada size memnuniyetle daha ayrintili bilgi
verilecektir.

Bu kullanma talimatini itinali sekilde saklayiniz.

——
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2.

Diidiiklii Tencere Tanimi

bak. Resim A

1.

10.

11.

Icinden el gegirilerek tutulabilecek sekilde tasar-
lanmus Fissler emniyet sap1

Kademesiz buhar bosalma ve agma i¢in ergono-
mik agma siirgiisit

Emniyet valfi olarak sapin 6n parcasi altinda
Fissler Euromatic

Kapak sapindaki renkli isaretler ve kapaktaki isa-
ret, kapagin yerine tam olarak oturtulmasina

yarar.

Pisirme ayarmin segilebildigi ve emniyeti arttir-
maya yarayan ana kontrol subabi

Diisiik ayarda pisirme derecesi (I) ve hizli pisirme
derecesi (II) isaretlerini iceren pisirme ¢ubugu

Kapak lastigi

Ana kontrol supabinin yerine vidalanmasi i¢in
ana kontrol supabi somunu.

Giivenli tagima i¢in kars1 sap
Gazli ocakta pisirme icin saplarda alev emniyeti
Optimal 1s1 kullanimi, 1s1 dagilimi ve 1s1 saklan-

masi igin kapsiillenmig tencere tabani. Modele
gore asagidaki donanimlarda:

T Stiper termik taban:
gazli ve elektrikli ocaklar i¢in uygun-
= dur (¢oklu pisirme plakalari veya ceran

= pisirme alanlar)
z >
W
S ks

CookStar-Allherd Taban:
gazl ve elektrikli ocaklar ve ayrica en-
diiksiyon ocaklart i¢in uygundur

S = 1000]

Entegre taban miihriinde asagidaki bilgiler bulunmak-
tadur:

N/

/hi i.\\
V< o]
S =

bak. Resim B

a - nominal muhteviyat (kullanilan icerige denk de-
gildir, bak. Bolim 7: Maksimum Dolum Miktar1)

b - maksimum miisaade edilen ana kontrol supabi
buhar bosaltma basinci

¢ - tretim tarihi (takvim haftasi/yil)

d - CE - isareti

12. Bugulama sepeti: delikli pisirme kabi ve ii¢ ayak-
It bir stand (Bugulama sepeti olmayan dudiikli
tencereler de piyasaya sunulmaktadir. Bugulama
sepetleri ayr1 olarak da satilmaktadir)

——
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3. Vitavit® Diidiiklii Tenceresinin
Emniyet Sistemleri
¢ Ana Kontrol Valfi:

1. diisiik ayarda pisirme derecesi (I) ve hizli pigir-
me derecesi (II) isaretlerini iceren pisirme
cubugu

2. pisirme derecesi secenegi

3. basing sinirlama fonksiyonu: istenen pisirme de-
recesinin agilmasinda, ana kontrol valfi otomatik
olarak buhar bosaltir (maksimum 1,5 bar)

¢ Fissler Euromatic:

1. tencerenin otomatik olarak havasmnin alinmasi
icin

2. artik basing bariyeri: basing altindayken agma
siirgiisii, valf govdesi tarafindan bloke edilir ve
diidiiklii tencere a¢ilamaz. Didiiklii tencere, an-
cak tamamen basinci bosaltildiktan sonra agila-
bilir.

3. hatali kapatilmig kapakta emniyet fonksiyonu:
valf, kapaktaki aciklig1 kapatmaz ve boylece ba-
sin¢ olusmaz.

4. basing sinirlama fonksiyonu: ana kontrol valfin-
daki emniyet valfinin bir arizast durumunda
Euromatic otomatik olarak buhari bosaltir

¢ Kapak lastigi

¢ Kapak sapinda agma siirgtisii (Euromatic ile bag-
lantil1):
1. buhar ¢ikartma yoluyla basinci bosaltmak igin
2. kapak acilmadan 6nce kilitleri agmak igin

¢ Bayonet kilidi: basin¢ altinda giivenli kapanmay1
garanti eder

« Iginden el gecirilerek tutulabilecek sekilde tasar-
lanmus Fissler emniyet sap1

4. Diidiiklii Tencerenin Ozellikleri

Vitavit® diidiiklii tencere ideal sonuglar elde etmenizi
saglar. Dudiiklii tenceredeki yiiksek 1silar sayesinde
yemekler daha hizli piserken degerli vitaminler ve
mineraller korunur. % 70'e kadar zaman ve % 50'ye
kadar enerji tasarrufu saglanir.

Fissler Euromatic ile havanin diidiiklii tencereden ¢ik-
mas1 temin edilir. Boylece pisirme esnasinda nemli
vitaminleri yok eden havadaki oksijen vitaminlere ve
aromaya zarar veremez.

Her tiirlii gida maddesi i¢in uygun olan pisirme dere-
cesini, ana kontrol valfi vasitasiyla ayarlayabilirsiniz:

Sebzeler ve diger hassas yiyecekler i¢in kullanilan
hassas pisirme I ayarinda 1s1 yaklasik 109 °C'dir (yak-
lasik 0,4 bar), tiirliiler veya et yemekleri icin olan hiz-
11 pisirme II ayarinda 1s1 yaklagik 116 °C'dir (yaklasik
0,8 bar). Secilen derecenin asilmasi durumunda mak-
simum 1,5 barda buhar otomatik olarak ¢ikar.

Eger sebze, delikli kapta su yerine buharda pisirilirse,

suda coziilen vitaminler de genis olciide muhafaza
edilirler.

——



FISSLER VITAVIT?®

5. Diidiiklii Tencerenin Calisma
Sekli

Her zaman asgari miktarda siv1 ihtiva etmesi gereken
kapali diidiikli tencerede buhar olusur. Fissler
Euromatic sayesinde hava disar1 ¢ikar ve Euromatic
otomatik olarak kapanur.

Boylece tencerede yiiksek basing olusur, sicaklik artar
ve pisirme ¢ubugu yiikselmeye baglar. Artik enerjiyi
kismaniz gerekir.

Pigirme stiresi, istenen pisirme derecesine ulagildiktan
sonra gececek siiredir. Pisirme (basing) ¢ubugu vasi-
tastyla her zaman diidiiklii tencerenin igindeki basing
hakkinda bilgi sahibisinizdir.

Pisirme siiresi sonunda oncelikle diidiiklii tenceredeki
mevcut basing tamamen bosaltilmalidir (bak.
boliim 8). Ancak bundan sonra diidiiklii tencere agila-
bilir.

6. Ik Kullanim Oncesi Yapilmasi
Gerekenler

Tencereyi ve kapagi deterjanla iyice yikaymiz. Sonra-
sinda tencereyi yaklagik olarak yarisina kadar suyla
doldurunuz, bir parca limon suyu ekleyin ve tencere-
yi hizli pisirme II ayarinda asagida anlatildigi gibi
kaynatiniz.
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7. Pisirme Hazirhg:
Tencerenin Acilmasi
bak. Resim C

e Acma siirgiisiinii 6ne dogru bastiriniz ve

» kapak ve emniyet sapi iizerindeki isaretler kargilik-
It konuma gelene kadar kapag: saga cevirip kaldi-
rniz.

Her Pisirme Siireci Oncesinde

bak. Resim D

Pisirme gostergesinin ve valf govdesinin serbest se-
kilde hareket edip etmedigini parmaginizla yukari
bastirmak suretiyle kontrol ediniz. Eger ileri-geri ra-
hat hareket ediyorlarsa dogru calistyorlardir.

bak. Resim E

Hafifce sallamak suretiyle Fissler Euromatic'in (a)
yapismamis olmasini ve kapakta kolay ve hareketli
sekilde oturup oturmadigini kontrol ediniz.

Kapak lastiginin kapaga dogru sekilde oturmus olup
olmadigini kontrol ediniz.

Diidiiklii Tencerede ve Diidiiklii Tavada Pisirme
Diidiikli Tencerenizde her tiirden pisirme iglemini
gerceklestirebilirsiniz:

normal pisirme, bugulama ve kizartma.

Diidiiklii tencereniz kapah iken her zaman, belir-
tilen dolum miktarlarina uymaya dikkat ediniz.
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Tencerenin icindeki hacim gostergesi, size sivi
ilavesinde yardimeci olur.

bak. Resim F

Buhar Sepeti Olmadan Pisirme

Et Yemegi

Maksimum Dolum Miktari: bak. Resim G

Normal yemeklerdeki maksimum dolum, tencere hac-
minin 2/3'i (iist isaret) seklindedir.

Kaynayan veya kopiiren yemeklerde (6rnegin bakla-
giller, pirin¢, makarna, et suyu veya kurutulmus seb-

Yagda veya yagsiz kizartma:

1. Acik tencereyi yagsiz olarak orta kademede (yak-
lagik 2/3 ocak kapasitesi) 1s1tin.

142

ze) hacim, alt ¢izginin iizerinde olmamalidir. Bu du- 2. Yaklagik 3-4 dakika bekleyin.
rumda tencere yari yartya doludur. 3. Birkag soguk su damlasini tencereye dokiin. Bun-
Minimum Dolum Miktar:: lar cam gibi saydam sekilde taneler haline gelirse
Buhar sepetinin kullanildig1 veya kullanilmadig1 pi- ve 16{“361'6 tabaninda “dans ederlerse”, dogru si-
sirme iglemlerinde tencerede her zaman asgari /4 lit- cakliga ulagilmustir.
re s1v1 (2 bardak) bulunmas: gereklidir. 4. Arzuya bagl olarak artik yag ilave edilebilir.
5. Tuzlanmamig pisirilecek malzemeyi tencereye
Dikkat: dokiin ve iyice bastirin. Simdi her sey paslanmaz
Diidiiklii tencere icinde daima yeterli miktarda celige yapisir. Et birkac dakika sonra kendiligin-
stvi olmali ve pisirme sonuglanana kadar diidiiklii den tabandan ayrilacaktir.
tencere icindeki suyun tamamen buharlasip 6. Artik pisirilecek malzeme cevrilebilir (bak. Adim
cikmas1 onlenmelidir. Tencere hicbir surette 5) ve kizaran taraf ihtiyaca bagli olarak baharatla
“susuz pisirme yapilmamalidir”, aksi taktirde agir1 terbiyelenir.
1sima sonucunda tencerede (tabanda erime veya Diger malzemeler alisageldigi gibi ilave edilir.
emniyet donanmiminda hasarlar) ve ocakta zarar Tarife o6 q dili K bu mik .
meydana gelebilir. Bu durumda tencere asla ocak- ;gl Zgl?re sut aﬁ’ © lillr/’ e;r}ca di u mikiar asgart
tan kaldirnlmamalidir. Is1 kaynagmi kapatiniz ve ardak, yant yaklagtk /4 litredir.
tencereyi ocak iizerinde sogumaya birakiniz. 9. Tencereyi kapatimiz. (bak. Bolim 7)
Diidiiklii tencereyi kullanmadan once Fissler- 10. Ocak en yiiksek 1s1ya getirilir.
yetkili servisine kontrol ettiriniz. - R
Derisi soyulmamus et (6rnegin dil) veya basing altin-

da kabarabilen soyulmamis sosis hagladiginizda, bu
deri kismu, iyice pismeden soymayiniz. Haglanmaya
sebebiyet verebilir.

——
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Corbalar ve Tiirliiler

Corbalar ve tiirliiler her zaman buhar sepeti kullanil-
madan tencerede pisirilir. Tencere maksimum 2/3 dol-
durulur. Agirt kopiiren veya kaynayan yemeklerde
tencere yariya kadar doldurulmalidir. Corbalar1 6nce-
likle agik tencerede kopuigiinii almak icin iki ila tic ta-
stm kaynatin, karistirin ve tencereyi sonra kapatin.
Kompostolar ve elma piireleri diidiiklii tencerede ha-
zirlanmamalidir. Buna uyulmamasi halinde tehlike
soz konusudur!

Delikli Kapta Pisirme

Delikli kapta, ii¢ ayakl althk varken veya yokken
sebze, balik ve her tiirlii hassas besini pisirebilirsiniz.

bak. Resim H

Sebze ve Patates Yemegi

e Asgari iki bardak (yaklasik !/4 litre) suyu, istegini-
ze gore baharat veya sarap ilave ederek diidiikli
tencerenize dokiiniiz.

¢ Temizlenmis sebzeyi delikli kaba doldurun ve ii¢
ayakl althigr tencereye yerlestiriniz.

¢ Tencereyi kapatiniz.
¢ Ocagi en yiiksek dereceye ayarlayiniz.

Balik Yemegi

Balik, asgari miktarda siv1 ilavesiyle, tencerenin taba-
ninda pisirilir veya delikli kapta bugulanir.

Deliksiz Kapta Pisirme

Liitfen deliksiz kabin sadece ii¢ ayakl altlik (veya de-
likli kap) ile baglantili olarak kullanilabilecegini
unutmayiniz.

Not: Bugulama sepetleri ayri olarak da satilmaktadir.

Diidiiklii Tencerede Yagda Kizartma
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Dudiikli tencerede yagda kizartma yaparken kapak
kullanmayiniz ve tencereyi maksimum yariya kadar
doldurunuz, boylece kopiiren yag veya yag sigramasi
sebebiyle yanmalarin oniine gecebilirsiniz. Yag1 asirt
1sitmamaya ozen gosteriniz.

Tencerenin Kapatilmasi

bak. Resim 1

Kapagi, tencere sapindaki kirmizi nokta ve kapaktaki
daire karsilikli gelecek sekilde yerlestiriniz.

bak. Resim J

Kapatmak i¢in kapagi ok yoniinde (saat yoniinde)
dayanaga kadar, yani agma siirgiisii sesi duyulacak
bi¢imde yerine oturana kadar ceviriniz.

istenen Pigirme Derecesinin Secimi

bak. Resim K

Basing ayar diigmesini, isaret, istenen dereceyi goste-
rene kadar ¢eviriniz:

» Hassas pisirme I ayarinda, 6zellikle sebze ve balik
gibi hassas yemeklere uygun olarak, besin degerle-
ri korunarak pisirme islemi gergeklestirilir.

e Hizli pisirme II ayarinda 6zellikle ¢orbalar, et veya
tiirliiler gibi uzun pigme siiresine sahip yemeklere
uygun olarak hizli pisirme islemi gerceklestirilir.

——
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8. Diuidiiklii Tencerede Pisirme
Siireci

Pisirmenin Baslamasi
Diidiiklii Tencereyi ocaga koyunuz:

Bek/ceran (15ima/halojen):
Ocak tabani, tencere tabanina uygun olmal1 veya ten-
cere tabanindan kiiciik olmalidur.

Gaz ocagi:
Tencereyi tam ortalayarak ocaga koyun ve alevlerin
disa tagmasini engelleyin.

Endiiksiyon:

Kabi1 her zaman ocak iizerine ortalayarak yerlestirin.
Tencere biiyiikliigli, ocak biiyiikliigiine uygun veya
daha buiyiik olmalidir, aksi taktirde ocagin, tencere ta-
banina uygun olmamasi ihtimali s6z konusu olabilir.

Kullanim esnasinda bir vizilti sesi olusabilir. Bu ses,
teknik sebeplerden kaynaklanir ve ocagmizda veya
kabinizda herhangi bir ariza veya hasar oldugu anla-
mina gelmez.

Pisirme baglangict her zaman en yiiksek 1sida gercek-
lestirilir, endiiksiyonda daha yiiksek orta kademede
gerceklestirilir. Gazli ocakta kullanim esnasinda ale-
vin tencere tabani kenarlarindan disariya tasmamasi-
na dikkat ediniz.

Pisirme siirecinin baglangici sonrasinda 1s1 artar ve
pisirme otomatik gerceklesir. Buharla beraber vita-
minler icin zararli havadaki oksijen kapak sap1 altin-
dan cikar. Bu siire¢ birka¢ dakika siirebilir. Fissler
Euromatic kendiliginden kapanir. Kisa bir siire sonra
pisirme (basing) gostergesi yiikselir. TIk basta birinci
giimiig halka goriiniir.

Is1 Diisiirme

* Hassas pisirme I ayarinda (1. halka — bak. Resim L)
pisirmek istediginizde, birinci giimiig halka gortin-
meden hemen 6nce ocagin 1sisint diistirmelisiniz.
Tum pisirme siireci esnasinda birinci giimiis halka
goriiniir kalmalidir.

¢ Hizli pisirme II ayarinda (2. halka — bak. Resim M)
pisirmek istediginizde, birinci giimiis halka gortin-
diikten sonra 1s1y1 diisiiriiniiz. Tiim pisirme siireci
esnasinda ikinci halka gortiniir kalmalidir.

Pisirme gostergesi birinci veya ikinci halkanin goriin-
mesinden sonra (pisirme derecesi secimine bagl ola-
rak) yiikselmeye devam ederse, bir hava bosaltma
sesi duyulur ve fazla buhar ana kontrol valfindan
digar1 ¢ikar. Bu durumda 1s1 gereginden fazla yiiksek-
tir ve dustirtilmelidir, aksi taktirde tenceredeki sivi
buharlagir.

Pisirme Siiresinin Baslamasi

Pisirme gostergesi istenen pigirme derecesine ulagti-
§inda, pisirme siiresi de baglar. Pisirme siirelerini tab-
loda (bak. boliim 12) gorebilirsiniz. Bu pisirme siire-
leri sadece kilavuz degerler olup, bunlar, pisirilecek
yemegin miktarina ve ayrica kisisel damak zevkine
baghidirlar. Burada iyi bir yardimei, bir zaman alarmi-
dir, 6rnegin Fissler Magic Timer.

Pisirme Siiresi Sonu

Pisirme siiresi sona erdiginde tencere ocaktan alin-
malt ve basinci bosaltilmalidir.

——
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Dikkat:

Tencereyi asla zorla agmayimz. Tencere ancak
pisirme ¢ubugu tamamen indiginde ve agma
siirglisiiniin agilmasi esnasinda buhar ¢itkmamasi
halinde ag¢ilmalidir. Tencereyi agmadan oOnce
hafifce sallayimiz. Boylece pisirilen yemek iginde
olusan buharin kapagin kaldirilmasi esnasinda
sicramasint engellemis olursunuz. Bu hususun
dikkate alinmamast halinde, ¢ikan buhar ve
pisirilen malzeme nedeniyle tehlike olusabilir.

Tencerenin basincini bosaltmak icin ti¢ degisik yol
vardir:

1. Siirekli akan su altinda “sogutma”

bak. Resim N

Tencereyi ¢esme suyunun altina tutunuz ve pisirme
cubugu tamamen inene kadar kapagimn iizerinden -
saplar ve ana kontrol valfi iizerinden akmayacak
sekilde — soguk su akmasini saglayiniz. Tencereyi
suyun icine koymayiniz.

Tencereyi hafifce sallayiniz ve agma siirgiisiinii
acimz. Eger hala buhar cikiyorsa, tencereyi tekrar
¢esme suyunun altina koyunuz. Bu islemi, agma siir-
giisti agildiginda tencereden buhar ¢ikig1 goriilmeyene
ve/veya duyulmayana kadar tekrarlayimz. Tencereyi
acmak icin siirgiiyii kisa siireli olarak birakiniz ve tek-
rar tamamen One itiniz.

2. Buhar bosaltma

bak. Resim O

Acma siirgiisti ile kademeli olarak araliklarla buhart
bosaltabilirsiniz. Pisirme gostergesi tamamen indigin-
de tencereyi sallayiniz ve agma siirgiisiinii aginiz. Bu
esnada Euromatic'ten kalan buhar bosalir. Bu iglemi,
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acma stirgiisti acildiginda tencereden buhar cikist
goriilmeyene ve/veya duyulmayana kadar tekrar-
layimiz. Tencereyi agmak icin siirgiiyii kisa stireli
olarak birakiniz ve tekrar tamamen One itiniz.

Dikkat:

Bu buhar bosaltma yontemini ¢orbalarda, baklag-
illerde, tiirliilerde ve dil veya benzeri sekilde
“kabaran”, kopiiren veya piire tipi olan yemek-
lerde kullanmayiniz. Elma piiresini ve komposto-
lar1 diidiiklii tencerelerde hazirlamayiniz. Buna
uyulmamasi halinde tehlike s6z konusudur!

3. Tencereyi kenara koyun ve sogutun

Ist her zaman yavas yavas diiger, bu yiizden “tam
zamaninda” pismesi gereken balik veya sebze gibi
hassas yemeklerde bu yontem kullanilmamalidir. An-
cak pismeye devam etmesinde sakinca olmayan
bezelye ¢orbasi gibi yemeklerde uygulanabilir.

Pisirme ¢ubugu artik goriinmediginde tencere hafifce
sallanmali ve sonrasinda acma siirgiisti acilmalidir.
Bu islemi, agma siirgiisii acildiginda tencereden buhar
¢ikigt goriilmeyene ve/veya duyulmayana kadar tek-
rarlaymiz. Tencereyi agmak icin siirgiiyii kisa stireli
olarak birakiniz ve tekrar tamamen One itiniz.

Pisirme sirasinda kapagi acma

Tencereyi pisirme esnasinda agtiginizda, tencerenin
daha once anlatildig1 sekilde basinci bosaltilmalidir.
Kapak sicaktir! Acma ve kapama esnasinda dikkat
ediniz. Sadece kapak sapindan tutunuz, aksi taktirde
yanma tehlikesi s6z konusudur.

Bu tip bir islemle pisirme siirecini kestiginizi unut-
mayiniz: Pigirme iglemine yeniden bagladiktan sonra
kalan pisirme siiresini mutfak saatinden yeniden ayar-
lamaniz gerekmektedir.

——
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9. Bakim Aciklamalar

Her kullanimdan sonra diidiiklii tencerenizi temiz-
leyiniz. Yemek artiklarmin kurumasina izin ver-
meyiniz, ¢iinkii bunlar paslanmaz celik iizerinde
lekeler birakabilir ve yiizeyde degisikliklere sebe-
biyet verebilirler.

Yemekleri tencerede saklamayiniz, saklamak i¢in uy-
gun kaplara bosaltiniz. Bu hususun dikkate alin-
mamasi halinde tencere tabaninda korozyon noktalari
meydana gelebilir.

Tencere ve kapagi (Euromatic ile) alisageldigi gibi
yikayabilir ya da bulagik makinesinde yikayabilir-
siniz. Kapak lastigi ve ana kontrol valfi bulagik
makinesinde yitkanmamalidir, ¢iinkii bulagik makine-
si deterjanlar1 bu parcalara zarar verebilir.

Plastik sapli pisirme kaplar1 bulagik makinesiyle
yikanirsa, zamanla saplarin rengi degisir. Ancak bu
degisiklik, bunlarin fonksiyonuna etki etmez.

Ozel “Fissler Paslanmaz Celik Bakimi” sivisi, su
lekelerini giderir ve diidiiklii tencerenizin mitkemmel
parlamasini saglar. Bulasik teli ve bulagik ovma toz-
lar1 kullanmayiniz.

VITAVIT?®

Ana Kontrol Valfinin Temizlenmesi

bak. Resim P

Her kullanim sonrasinda ana kontrol valfini kapaktan
¢ikariniz ve pargalarini iyice temizleyiniz. Bunun i¢in
ana kontrol valfi parcalarina ayrilir.

Ana kontrol valfin1 birlestirirken, resimde sayilan
siralamaya takip ediniz, boylece olasi emniyet risk-
lerine sahip hatali montaji engellemis olursunuz. Ana
kontrol valfin1 yukaridan ve somununu alttan kapakla
vidalayimz.

Euromatic'i (emniyet valft) akan suyla yiyecek artik-
larindan temizleyiniz. Temizlik i¢cin Euromatic sokiil-
mez.

Uzun Omiir I¢in

Kapak lastigini korumak icin temizlik sonrasinda
kapagi tencerenin lizerine ters koyunuz.

Not:

Kapak lastigi, valf contas: ve Euromatic contasi
gibi agmabilir parcalar sinirli bir 6mre sahiptirler
ve yaklasik 400 pisirme iglemi sonunda, en geg ise
2 yil sonunda orijinal Fissler yedek parcalari ile
degistirilmelidirler. Pisirme siirelerinden bagimsiz
olarak bu pargalar, hasar gérmeleri (6rnegin cat-
laklar, deformasyon), renk degisiklikleri veya ser-
tlesme durumunda, kullanilmadan yeni orijinal
Fissler yedek pargalariyla degistirilmelidirler. Bu
hususun dikkate alinmamasi halinde fonksiyon ve
emniyet olumsuz etkilenir.

——



Vitavit 136-152 TR.gxd

FISSLER VITAVIT?®

08.02.2006

10:30 $ Seite 147

10. Problem olursa ne yapmalisimiz?

Arniza

Olasi Sebep

Hata Sebebinin Giderilmesi

Fissler Euromatic pisirme

baglangicinda normalden daha

uzun siire buhar bosaltiyor.

Fissler Euromatic veya buna ait
conta kirlenmistir veya bozuktur.

Tencere yanlis kapatilmistir.

Didiiklu tencere kendisi i¢in uygun
ocak biiyiikliigi tizerinde degildir.

Is1 kaynag1 maksimum giigte degil.

Pargalari temizleyin ya da
degistirin.

Tencereyi dogru kapatiniz.
Diudiiklu tencereyi kendisi i¢in
uygun ocak biiyiikliigii tizerine
koyunuz.

Is1 kaynagini maksimum giice
ayarlayiniz.

Pisirme baslangicinda Fissler

Euromatic'ten buhar ¢ikmiyor.

Tencereye ¢ok az su konmustur.

Asgari miktarda (1/4 litre) su ilave
ediniz.

Kapak kenarindan buhar cikiyor.

Kapak lastigi dogru takilmamustir.

Kapak lastigi kirlenmis veya
bozuktur.

Kapak lastigini dogru takiniz.

Kapak lastigini temizleyin ya da
degistirin.

Pisirme ¢ubugu yiikselmiyor.

Tencere dogru kapatilmamistir.

Tencereye ¢ok az su konmustur.

Kapak lastigi bozuktur veya
sertlegmistir.

Fissler Euromatic veya buna ait
conta kirlenmistir veya bozuktur.

Ana kontrol valfi dogru ve saglam
sekilde vidalanmamugtir.

——

Tencereyi dogru kapatiniz.

Asgari miktarda (1/4 litre) su ilave
ediniz.

Yeni bir kapak lastigi takiniz.

Pargalar1 temizleyin ya da
degistirin.

Valfi dogru yerlestiriniz ve somun
ile saglam sekilde vidalayiniz.
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Ariza

Olas1 Sebep

Hata Sebebinin Giderilmesi

Ana kontrol valfinin valf tabanina
iligkin conta eksiktir, bozuktur veya
yanlis monte edilmistir.

Contay valf tabanina dogru monte
ediniz.

Ana Kontrol Valfindan buhar
cikiyor.

Bu normaldir. Fakat ¢ok fazla
buhar ¢ikiyorsa, fazla yiiksek
sicaklik soz konusu demektir.

Ocagin 1s1s1m1 diisiiriiniiz — bundan
sonra normal sekilde pisirmeye
devam edebilirsiniz. Pisirme
cubugunun, ilgili giimiis halka
goriiniir kalacak sekilde dista
bulunmasma dikkat ediniz.

Pisirme ¢ubugu yiikselmis
olmasina ragmen Fissler
Euromatic buhar bosaltiyor.

Ana kontrol valfi kirlenmistir.

Ana kontrol valfi bozuktur.

Ocag1 kapatin ve diidiiklii
tencerenizi sogutunuz. Ana
kontrol valfini parcalarina
ayiriniz ve temizleyiniz.

Ocagi kapatin ve diidiikli
tencerenizi sogutunuz. Ana
kontrol valfin1 yenisi ile degistirin.

Saplar gevsektir.

Sap vidalari iyi sikilmamustir.

Vidalar1 tornavida ile sikiniz.

Herhangi bir seyin dogru olmadigindan siiphe ediyorsaniz ocagi kapatiniz ve tencerenin sogumasini bekleyiniz.

Not:

Herhangi bir parca bozuksa tencereyi kullanmayiniz. Par¢ayi derhal yenisiyle degistiriniz. Cihaziniz i¢in
ongoriilen modelde orijinal Fissler yedek parcalart kullaniniz (bak. Boliim 11). Bagka yedek parcalar emniyet
ve fonksiyona olumsuz etki edebilirler. Fissler diidiiklii tencereniz i¢in sadece aynt modele ait Fissler diidiiklii
tenceresi kapaklarmi kullaniniz. Eger bir hata sebebini veya bir arizayr gideremezseniz, yetkili Fissler
saticiniza, magazalardaki teknik servislere veya dogrudan Fissler Miisteri Servisine basvurunuz
(Tel.: +49 - (0) 6781 / 403-556).
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11. Yedek Parca Listesi

Liitfen dikkate alimz:

Kapak lastigi, valf contas1 ve Euromatic contasi gibi aginabilir parcalar sinirli bir 6mre sahiptirler ve yaklasik 400
pisirme iglemi sonunda, en geg ise 2 yil sonunda orijinal Fissler yedek parcalar ile degistirilmelidirler. Pisirme
stirelerinden bagimsiz olarak bu parcalar, hasar gérmeleri (6rnegin catlaklar, deformasyon), renk degisiklikleri
veya sertlesme durumunda, kullanilmadan yeni orijinal Fissler yedek parcalariyla degistirilmelidirler. Bu
hususun dikkate alinmamasi halinde fonksiyon ve emniyet olumsuz etkilenir.

Tanimlama Cap Siparis numarasi
Vitavit® royal | Vitavit® mavi
siyah dream (mavi)
Komple tencere sap1 18 cm 11 601 00 630 -
Diidiiklii tencere 22 cm 11 631 00 630 | 14 633 00 650
26 cm 11 691 00 630 | 14 693 00 650
Diidiiklii tava 18 cm 14.609 00 630 -

22 cm
26 cm

11 631 02 630 -
11 691 04 630 | 14 693 04 650

Komple kapak kulpu tiim ebatlar * 11 631 02 660 | 14 633 00 660
ah

Profil seridi tiim ebatlar 11 631 00 740 | 11 631 00 740
Kenar sap1 komple 18 cm 11 101 18 640 -
Diidiiklii tencere 22 cm 11 631 00 640 | 14 633 00 640

26 cm
Diidiiklu tava 18 cm
22 cm
26 cm

11 101 26 640 | 14 693 01 640
14 608 02 640 -
11 631 02 640 -
11 101 26 640 | 14 693 00 640

11 631 01 700 | 14 633 00 700

Komple ana kontrol valfi tiim ebatlar
Valf parcasi + kaide ile

Ana kontrol valfi baghigi tiim ebatlar 11 631 00 730 | 14 633 00 730
Ana kontrol valf1 pargasi tiim ebatlar 18 632 00 720 | 18 632 00 720
komple

——
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Tanimlama

Cap

Siparis numarasi

Vitavit® royal
siyah

Vitavit® mavi
dream (mavi)

Ana kontrol valfi kaidesi
somunlu ve contali

tiim ebatlar

18 632 00 710

18 632 00 710

Valf kaidesi contast

tiim ebatlar

18 632 00 740

18 632 00 740

Conta dahil Euromatic

tiim ebatlar

11 631 00 750

11 631 00 750

Euromatic contasi

tiim ebatlar

11 631 00 760

11 631 00 760

Kapak lastigi

18 cm
22 cm
26 cm

38 617 00 205
38 667 00 205

38 687 00 205

38 617 00 205
38 667 00 205
38 687 00 205

Euromatic contasmin sokiilmesi/montaji kapagm i¢ kisminda gergeklestirilir. Kapak sapini cikarimz ve
Euromatic'i parmaginizla kapak iist kismina bastiriniz, boylece contanin degistirilmesi kolaylastirthir. Contanin
tam olarak oluga yerlesmesine dikkat ediniz. (bak. Resim Q)

Aksam Cap Siparis numarasi

Delikli pisirme kabi 18 cm 2162502 610
22 cm 2163304 610
26 cm 21 656 06 610

Deliksiz pisirme kab1 22 cm 21 633 04 620
26 cm 21 656 06 620

Ucg ayakl althk 18 cm 21 625 02 630
22 cm 3,5L) 18 621 03 630
22 cm (45L+60L)[ 18 621 04 630
26 cm 21 656 08 630

Normal kapak 18 cm 11 601 18 600
22 cm 11 631 22 600
26 cm 11 691 26 600

Tum yedek parcalari Fissler yetkili saticilarindan ve biiyiik marketlerin teknik servislerinden edinebilirsiniz.
Veya asagidaki adrese bagvurunuz: Fissler GmbH, Abt. Kundendienst 55768 Hoppstidten-Weiersbach, Almanya,
Tel.: +49 - (0) 6781 / 403-556.
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Mantar.....c.cooceeeeeeeiien e 6-8 dak.
Havug ..o 15-25 dak.
Kirmizi lahana, beyaz lahana. ... 8-10 dak.
ISITgan OtU ...ceveeveeieierieiciecciceecee 2-3 dak.
Kara turp ....ccooeeveiiiiiiiics 4-5 dak.
Baklagiller

Taze fasulye, 1slatilmamis..........c.ccceeeee 15-20 dak.
Taze fasulye, .....ccooveveveineneineieene 3-5 dak.
Biitiin, kabuklu, 1slatilmamis

yesil bezelye.....coevevirieieiieeieeee 45-55 dak.
Biitiin, kabuklu, 1slatilmig

yesil BeZelye .....ccoovveveieiieieieeee 12-45 dak.
Biitiin, 1slatilmamug yesil bezelye .......... 15 dak.
Kabuklu, 1slatilmamis mercimek .. 10-15 dak.
Kabuklu, 1slatilmig mercimek .... 3-5 dak.
Beyaz fasulye, taze........cccccoeeenieucccnnnns 3-5 dak.
Hububat

Dogal piring, yulaf, bugday, arpa,

cavdar, kizil bugday, yesil taneliler

her defasinda ..........cooeiviiiiiniinns 9 dak.
Basing bosaltilmali ve igerik kapak

kapaliyken tekrar kaynatilmali ............... 15 dak
Kara bugday dar1 her defasinda............... 6 dak.

Tekrar kaynatmayiniz!
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13. Fissler Garantisi

Fissler, tiim Fissler diidiiklii tencereleri ve diidiikli
tavalarinda kullaniciya tiim pargalara iligkin olarak
(kapak lastigi, Euromatic contas1 ve valf kaidesi
contast gibi kullanima bagli olarak agman parcalar
hari¢ olmak iizere) 2 yil garanti vermektedir.

Amacmna uygun olmayan kullanimda garanti iptal
olur ve kullanimdan kaynakli salt gorsel izler icin
gecerli degildir.

10 y1l yedek parca bulabilme garantisi

Diudiikli tencerenizin tiim fonksiyonel pargalarini
— kapak lastiginden komple kapak sapina kadar —
garantiniz sona erdikten sonra da yetkili Fissler
saticinizdan, bityiik marketlerin ilgili bolimlerinden
veya dogrudan agagidaki adresten edinebilirsiniz:

Fissler GmbH

Abt. Kundendienst (Miisteri Servisi)
55768 Hoppstiddten-Weiersbach
Almanya

Tel.: +49 - (0) 6781 / 403-556
www.fissler.net



12. Pisirme Siireleri

Asagida belirtilen pisirme siireleri sadece kilavuz
degerlerdir ve 4 kisiye yonelik olarak ve hizli pisirme
I ayarina gore belirlenmislerdir. Eger hassas pisirme
derecesi I kullanilacaksa, pigirme siireleri yaklasik %
50 uzar, ancak buna ragmen bu siireler normal
pisirme siirelerinden kisadir. Kesin zamanlar,
pisirilecek yemegin miktarina ve tazeligine baglidir.
Kendi deneyimlerinizi kisa zamanda edineceksiniz.

Etler

Buzluktan ¢ikmig but ........ccccceveeeireernencnns 30-40 dak.
GUIAS wevvieee s 15-20 dak.
Tavuk

(byiiklik ve agirliga gore) ......cccoeeeee 20-25 dak.
Dana eti, kesilmis....... . 6 dak.
Dana kizartma, tavsan 15-20 dak.
Dana yahnisi............... . 5 dak.
Hindi budu ...c.ooveeeiiiciciiccene 25-35 dak.
S181r K1Zartmast ........ceeeeevevevceereeeccnienenne. 40-50 dak.
Garnitiirli ve

patatesli pirzola .........cocoeveevveverieenieninnne 10-12 dak.
Rosto 15-20 dak.
Sirkeli s1gir kizartmast .. 30-35 dak.
Kizartilmig jambon..... 20-25 dak.
Pismis jambon..... 30-35 dak.
Domuz kizartmast .. . 25-30 dak.
Domuz budu........ccooveveeeineiinieccienne 25-35 dak.
Balik, Av Hayvanlari

Patatesli bugulama balik ............ccccceuene 6-8 dak
Beyaz saraba yatirilmig patatesli balik .. 6- 8 dak.
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Bugulama geyik budu

MEZZI .t

Tiirlii

Lahanalt tirlti......cccovveeeeeieeiecieeeeens 15 dak.
Yagl ve patatesli

(1slatilmig) mercimek ... 3-5 dak.
Pichelsteiner ............... . 20 dak.
Mantarlt Sirp SI8IrT...uevviiiiciciiicnee 8-10 dak.
Corbalar

Bezelye corbasi (1slatilmamis)................. 20-25 dak.
Sebze ¢orbast .. 4-8 dak.
Irmik corbasi ... 3-5 dak.
Gulas corbasi... .. 10-15 dak.
Patates corbast........coccvvieiiiiincncincnns 5-6 dak.
Kemik Suyu ....ccooooveiviniiinicccccnee 20-25 dak.
Minestra 8-10 dak.
Pot-au-feu......ooveiriiiiriieieeeeee 20-25 dak
Piring ¢orbast ......ccccevevvievcieincnicincns 6-8 dak.
S18ir eti corbasi

(et agirligina gore)......cocevveeeveercnveereenenen 35-40 dak.
Tavuk suyu ¢orbast

(bityliklige gOre) ......ccooevevvurveiririeieieinnne 25-35 dak.
Piringli domates gorbast...........cccceucueeee. 6-8 dak.
Sebzeler

Karnabahar

(cesidine gOre).......ccceveueueerecucuennricicinnnnes 2-3 dak.
Karnabahar, biitiin

(cesidine gOre).......ccceveueueerecucuennricicinnnnes 4-6 dak.
Bezelye, yesil ... 3-4 dak.
Sebze tabagl .......cccevueieiiiniiieiccee 5-6 dak.
Kabuklu patates... 8-10 dak.
Patates, soyulmus.............. . 6-8 dak.
Dolmalik biber, doldurulmus................... 6-8 dak.
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